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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom

FV. OWOCE | WARZYWA

FV.1 ZARZADZANIE GLEBA (Nie dotyczy jesli nie stosuje sie fumigacji)

Fv.1.1 Fumigacja gleby (Nie dotyczy jesli nie stosuje sie fumigaciji)

Fv.1.1.1 Czy istnieje pisemne uzasadnienie stosowania srodkéw do fumigac;ji gleby? Istnieje pisemny dowdd i uzasadnienie stosowania $rodkéw do Wymaganie
fumigaciji gleby, uwzgledniajgce lokalizacje, date, nazwe substancji drugorzedne
aktywnej, dawki, metode stosowania i nazwisko operatora.

Niedopuszczone jest stosowanie bromku metylu jako $rodka do
fumigaciji gleby.

Fv.1.1.2 Czy przed siewem / sadzeniem przestrzega sie okresow karencji? Okresy karencji musza by¢ zapisane. Wymaganie

drugorzedne

FV. 2 PODLOZA (Nie dotyczy jesli nie stosuje sie podtozy)

Fv.2.1 Czy producent uczestniczy w programach recyklingu podtozy, o ile takie Producent przechowuje zapisy dotyczace ilosci podtoza poddanego Zalecenie
programy sg dostepne? recyklingowi oraz daty. Dopuszczalne sg faktury lub kwity

przewozowe. Jesli producent nie uczestniczy w dostepnym programie
recyklingu powinno to by¢ uzasadnione.

FV.2.2 Czy w przypadku sterylizacji podtozy ponownego uzytku za pomocg $rodkéw Jesli podioza sg sterylizowane na terenie gospodarstwie muszg by¢ Wymaganie
chemicznych, prowadzone sg zapisy uwzgledniajace miejsce sterylizacji, date prowadzone zapisy uwzgledniajgce nazwe lub oznaczenie pola, sadu | podstawowe
sterylizacji, rodzaj zastosowanego srodka chemicznego, metode sterylizacji, czy szklarni. W przypadku sterylizacji podtoza poza gospodarstwem
nazwisko operatora oraz okres karenc;ji? musi by¢ podana nazwa i lokalizacja zaktadu, ktéry dokonuje

sterylizacji. Muszg by¢ poprawnie zapisane nastepujgce dane: data
sterylizacji (dziern/miesigc/rok), nazwa handlowa $rodka i substancji
aktywnej, rodzaj urzadzenia (np. 1000 | zbiornik), metoda (np.
polewanie czy zamgtawianie), dane operatora (osoby, ktora jest
upowazniona do stosowania srodkéw chemicznych i wykonata
sterylizacje) oraz okres karencji.
FV. 2.3 Czy dla podtozy pochodzenia naturalnego mozliwe jest wykazanie, ze nie Prowadzone sg zapisy wskazujgce na naturalne pochodzenie Zalecenie

pochodzg one z terenéw podlegajacych ochronie?

stosowanych podtozy. Zapisy stanowig dowdd, ze podtoza nie
pochodzg z terenéw podlegajgcych ochronie.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom
FV.3 DZIALANIA PRZED ZBIOREM (Sprawdz w Zatagczniku CB1 WYTYCZNE GLOBALG.A.P. - Zagrozenia Mikrobiologiczne)
FVv.3.1 Jakos¢ wody stosowanej do przygotowania srodkéw ochrony roslin
Fv.3.11 Czy w ocenie ryzyka rozwazano jako$¢ wody stosowanej do przygotowania Przeprowadzono pisemng ocene ryzyka. Ocena obejmuje zrédto Wymaganie
cieczy uzytkowej? wody, rodzaj srodka ochrony roslin (Srodek chwastobojczy, podstawowe
owadobdjczy itp.), termin stosowania (faza wzrostu rosliny), miejsce
stosowania (jadalne czesci roslin, inne czesci roslin, miedzyrzedzia
itp.) oraz podjete dziatania korygujace, o ile sg konieczne.
FV. 3.2 Stosowanie nawoz6w organicznych
FVv.3.2.1 Czy nawozy organiczne sg stosowane doglebowo, przed sadzeniem / sianiem lub | Przerwa miedzy stosowaniem [nawozéw] a zbiorem nie zagraza Wymaganie
przed wypuszczeniem pakow (w przypadku drzew owocowych) oraz czy nie bezpieczenstwu zywnosci (patrz rowniez CB 5.5.2). Powinny to podstawowe
stosuje sie ich w okresie wzrostu roslin? wykazywac¢ zapisy dotyczgce stosowania nawozdéw oraz zapisy
dotyczgce zbiorow.
FV. 3.3 Kontrola przed zbiorem
Fv.3.3.1 Czy na obszarze produkgciji roslin uprawnych obserwuje sie brak dowodu Nalezy podja¢ odpowiednie srodki redukujgce mozliwosé Wymaganie
nadmiernej aktywnosci zwierzat, ktéra stanowitaby potencjalne ryzyko dla zanieczyszczenia obszardw produkcji roslin uprawnych. Przykiady drugorzedne
bezpieczenstwa zywnosci? zagadnien do rozwazenia obejmuja: zwierzeta w poblizu pola, duze
zageszczenie populacji dzikich zwierzat na polu, gryzonie, zwierzeta
domowe (Wtasne zwierzeta, psy na spacerze itp.). W stosownych
przypadkach nalezy zastosowac strefy buforowe, bariery fizyczne,
ptoty.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Poziom

FV. 4

ZBIOR

Fv.4.1

Wymagania ogélne (Sprawdz w Zataczniku CB1 WYTYCZNE GLOBALG.A.P. - Zagrozenia Mikrobiologiczne)

FV.411

Czy przeprowadzono ocene ryzyka higienicznego dla zbioru oraz transportu w
obrebie gospodarstwa?

Istnieje udokumentowana i aktualizowana (np. przegladana raz do
roku) ocena ryzyka, uwzgledniajgca zagrozenia fizyczne, chemiczne i
mikrobiologiczne oraz choroby przenoszone przez ludzi, a takze
specyfike produktow. Ocena musi réwniez obejmowaé punkty od
FV.4.1.2 do FV.4.1.12. Ocena ryzyka powinna by¢ dostosowana do
wielkosci gospodarstwa, rodzaju upraw oraz poziomu technicznego
przedsiebiorstwa. Nie mozna wstawi¢ "Nie dotyczy".

Wymaganie
podstawowe

FV.4.1.2

Czy istnieje udokumentowana procedura higieny zbioru?

W oparciu o ocene ryzyka przygotowano udokumentowang procedure
higieny zbioru.

Wymaganie
podstawowe

FV.4.1.3

Czy wdrozono udokumentowang procedure higieny zbioru?

Osoba kierujgca gospodarstwem lub inna wyznaczona osoba
odpowiada za wdrozenie procedur higienicznych. Nie mozna wstawié
"Nie dotyczy".

Wymaganie
podstawowe

FV.4.1.4

Czy przed kontaktem z produktem pracownicy zostali specjalnie przeszkoleni w
zakresie higieny?

Jesli istnieja wymagania higieniczne, przekraczajgce wymagania
wymienione w punkcie AF 3.2.2, musi istnie¢ dowdd, ze pracownicy
ukonczyli specjalne szkolenie w zakresie procedur higienicznych
obowigzujacych przy zbiorze. Pracownicy muszg byé¢ przeszkoleni za
pomocg pisemnych (dostepnych w jezykach przewazajgcych wsréd
pracownikow) i / lub obrazkowych instrukcji w zakresie zapobiegania w
trakcie zbioru fizycznym (np. slimaki, kamienie, owady, noze, resztki
owocow, zegarki, telefony komdrkowe itp.), mikrobiologicznym i
chemicznym zanieczyszczeniom produktu.

Wymaganie
podstawowe

FV.4.15

Czy wdrozono udokumentowane instrukcje i procedury postepowania z
produktem, w celu unikniecia zanieczyszczenia produktu?

Istnieje widoczny dowdd, ze pracownicy dziatajg zgodnie z
instrukcjami i procedurami przedstawionymi w trakcie szkolenia.

Wymaganie
podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Punkt Kontroli

Kryteria Zgodnosci

Poziom

FV.4.1.6

Czy opakowania i narzedzia uzywane do zbioru sg czyszczone, utrzymywane w
dobrym stanie i chronione przed zanieczyszczeniem?

Opakowania zwrotne oraz narzedzia stosowane do zbioru (np. nozyce,
noze, sekatory), a takze sprzet do zbioru (np. maszyny) sg czyszczone
i odpowiednio utrzymywane. Istnieje harmonogram czyszczenia i
dezynfekcji w celu zapobiegania zanieczyszczeniu produktu. Dostepne
sg zapisy.

Wymaganie
podstawowe

FV.4.1.7

Czy pojazdy stosowane do transportu zebranych produktéw sg czyszczone i
utrzymywane w dobrym stanie zgodnie z oceng ryzyka?

Pojazdy wykorzystywane do transportu zebranych produktéw, ktore sg
réwniez wykorzystywane do innych celdw, sg czyszczone i
odpowiednio utrzymywane, zgodnie z harmonogramem, tak aby
chroni¢ produkt przed zanieczyszczeniem (np. ziemig, kurzem,
nawozami organicznymi, wyciekami itp.).

Wymaganie
podstawowe

FV.4.1.8

Czy pracownicy majgcy bezposredni kontakt z roslinami uprawnymi majg dostep
do czystych urzgdzen do mycia rgk?

Urzadzenia do mycia rak sg utrzymywane w czystosci z zachowaniem
higienicznych warunkéw, umozliwiajgc pracownikom mycie i
dezynfekcje rgk. Pracownicy powinni my¢ lub dezynfekowac rece
srodkiem na bazie alkoholu przed rozpoczeciem pracy, po korzystaniu
z toalety, po uzyciu chusteczki do nosa, po kontakcie z
zanieczyszczonymi materiatami, po paleniu, jedzeniu lub piciu, po
przerwie w pracy i przed powrotem do pracy oraz w kazdym innym
momencie, gdy rece moga by¢ zrédtem zanieczyszczenia. Nie mozna
wstawic ,Nie dotyczy”.

Wymaganie
podstawowe

FV.4.1.9

Czy w poblizu miejsca pracy pracownicy majg dostep do czystych toalet?

Sanitariaty na polu powinny by¢ zaprojektowane, skonstruowane i
zlokalizowane w spos6b minimalizujgcy potencjalne ryzyko
zanieczyszczenia produktu oraz powinny umozliwiaé bezposredni
dostep w celu ich obstugi. State lub przenosne toalety (wigczajac
latryny) sa zbudowane z materiatéw tatwych do czyszczenia i
utrzymywane w dobrym stanie higienicznym. Oczekuje sie, aby toalety
znajdowaty sie w rozsadnej odlegtosci od miejsca pracy (np. 500 m lub
7 min.). Punkt dyskwalifikujgcy to brak odpowiednich toalet w
rozsadnej odlegtosci od miejsca pracy. Wymaganie nie ma
zastosowania tylko wtedy, gdy pracownicy w trakcie zbioru nie majg
bezposredniego kontaktu ze swiezym produktem (np. zbior
mechaniczny).

Wymaganie
drugorzedne

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom

FV.4.1.10 Czy opakowania dla produktéw swiezych sg uzywane tylko do pakowania tych Opakowania dla produktéw swiezych sg stosowane tylko do tego celu | Wymaganie
produktow? (np. nie mogg stuzy¢ do przechowywania rolniczych $rodkéw podstawowe

chemicznych, smaroéw, olejéw, srodkéw myjacych, odpadéw roslinnych
lub innych odpadéw, pudetek $niadaniowych, narzedzi itp.). Jesli
przyczepy i wozki réznorodnego przeznaczenia wykorzystywane sg
jako zbiorniki dla Swiezych produktow, muszg by¢ przed uzyciem
wyczyszczone.

FV.4.1.11 Czy w szklarniach znajdujg sie pisemne procedury postepowania w przypadku W szklarniach istniejg pisemne procedury postepowania w przypadku | Wymaganie
zbicia szkfa i twardego plastiku? zbicia szkifa i / lub twardego plastiku. drugorzedne

FV.4.1.12 Jesli w trakcie operacji zwigzanych ze zbiorem wykorzystuje sie 16d (lub wode Léd lub woda stosowane w miejscu zbioru muszg odpowiadaé Wymaganie
lodowag), czy jest on przygotowany z wody pitnej i uzywany w higienicznych parametrom wody pitnej i muszg by¢ uzywane w higieniczny sposéb, podstawowe
warunkach, zapobiegajgcych zanieczyszczeniu produktu? chronigcy produkty przed zakazeniem?

FV. 4.2 Pakowanie koncowe produktu w punkcie zbioru (Ma zastosowanie jesli koncowe pakowanie produktu i ostatni kontakt cztowieka z produktem ma
miejsce na polu w trakcie zbioru)

FV.4.2.1 Czy procedura higieny zbioru uwzglednia postepowanie z produktem zebranym i | Wszystkie produkty pakowane bezposrednio na polu, w sadzie czy Wymaganie
pakowanym bezposrednio na polu, w sadzie lub szklarni, fgcznie z krétkim szklarni muszg by¢ usuniete z pola na noc, zgodnie z wynikami oceny | podstawowe
okresem przechowywania w gospodarstwie? ryzyka dla higieny zbioru. Jesli produkty sg krétkotrwale

przechowywane w gospodarstwie, muszg by¢ spetnione wymagania
higieny zywnosci.

FV.4.2.2 Czy zapakowane produkty sg chronione przed zanieczyszczeniem? Wszystkie produkty pakowane na polu muszg by¢ chronione przed Wymaganie

zanieczyszczeniem. podstawowe

FV.4.23 Czy wszystkie miejsca gromadzenia / przechowywania / dystrybucji produktow Jesli zapakowane produkty sg przechowywane w gospodarstwie, Wymaganie
pakowanych na polu sg utrzymywane w czystych i higienicznych warunkach? miejsce ich przechowywania musi by¢ czyszczone. podstawowe

FV.4.2.4 Czy opakowania wykorzystywane do pakowania produktéw na polu sg Opakowania muszg by¢ przechowywane w warunkach chronigcych je | Wymaganie
przechowywane w warunkach chronigcych je przed zanieczyszczeniem? przed zanieczyszczeniem. podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom
FV.4.25 Czy usuwa sie z pola fragmenty opakowan i inne odpady nieprodukcyjne? Fragmenty opakowan i odpady nieprodukcyjne muszg by¢ usuwane z | Wymaganie
pola. drugorzedne
FV.4.2.6 Czy w przypadku przechowywania zapakowanych produktéw w gospodarstwie Jesli zapakowane produkty sg przechowywane w gospodarstwie, Wymaganie
kontroluje sie i dokumentuje temperature i wilgotno$¢ (tam, gdzie stosowne)? nalezy kontrolowac i dokumentowa¢ warunki temperaturowe i podstawowe
wilgotnosci (jesli zachodzi taka potrzeba), zgodnie z wynikami oceny
ryzyka oraz wymaganiami jakosciowymi.
FV.5 POSTEPOWANIE Z PRODUKTEM PO ZBIORZE (Dotyczy jesli przygotowanie produktu po zbiorze odbywa sie w ramach wtasnosci producenta)
FV.5.1 Zasady higieny
FvV5.1.1 Czy przeprowadzono ocene ryzyka dla dziatan, ktérym podlega produkt po Istnieje udokumentowana i aktualizowana (przegladana raz do roku) | Wymaganie
zbiorze, uwzgledniajaca higieniczne aspekty tych dziatan? ocena potencjalnych zanieczyszczen fizycznych, chemicznych i podstawowe
mikrobiologicznych oraz chordb, ktére mogg by¢ przenoszone przez
ludzi, specyficznych dla produktéw oraz dziatan prowadzonych po
zbiorze.
FV.5.1.2 Czy istnieje udokumentowana procedura higieny dla dziatah nastepujacych po W oparciu o ocene ryzyka istnieje udokumentowana procedura dla Wymaganie
zbiorze? dziatan nastepujgcych po zbiorze. podstawowe
FV.5.1.3 Czy wdrozono udokumentowang procedure higieny dla dziatan, ktérym podlega Osoba kierujgca gospodarstwem lub inna wyznaczona osoba jest Wymaganie
produkt po zbiorze? odpowiedzialna za wdrozenie procedur higienicznych, bedgcych podstawowe
wynikiem oceny ryzyka higienicznego dla dziatan, ktérym produkt
podlega po zbiorze.
FV.5.2 Higiena osobista pracownikow
FVv.5.2.1 Czy przed kontaktem z produktem pracownicy zostali przeszkoleni w zakresie Istnieje dowod, ze pracownicy zostali przeszkoleni w zakresie Wymaganie
higieny osobiste;j? podstawowych kwestii higienicznych, zawartych w ocenie ryzyka dla podstawowe
dziatan nastepujgcych po zbiorze.
FV.5.2.2 Czy pracownicy stosujg instrukcje higieniczne dotyczgce postepowania po Istnieje dowdd, ze pracownicy stosujg instrukcje higieniczne. Wymaganie
zbiorze? drugorzedne

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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FV.5.23

Czy wszyscy pracownicy noszg odziez zewnetrzng, ktéra jest czysta,
dostosowana do wykonywanych dziatan i moze chroni¢ produkt przed
zanieczyszczeniem?

Wszyscy pracownicy noszg odziez zewnetrzng (np. bluzy, fartuchy,
rekawy/zarekawki, rekawice), ktora jest czysta i dostosowana do
dziatan wykonywanych przez pracownikéw, zgodnie z analizg ryzyka.
Rodzaj odziezy bedzie dostosowany do rodzaju produktu oraz
poziomu technicznego przedsiebiorstwa.

Zalecenie

FV.5.2.4

Czy palenie, spozywanie positkow, picie, zucie gumy odbywa sie w
wyznaczonych miejscach, odizolowanych od produktow?

Palenie, spozywanie positkdw, zucie gumy i picie odbywa sie tylko w
wyznaczonych miejscach i nigdy nie jest dozwolone w obszarze
produkcji oraz magazynowania produktu. (Picie wody jest
akceptowane).

Wymaganie
drugorzedne

FV.5.25

Czy w pakowni umieszczono widoczne znaki, informujgce pracownikéw i gosci o
najwazniejszych instrukcjach higienicznych?

Rozmieszczone w pakowni znaki obrazujgce najwazniejsze instrukcje
higieniczne muszg by¢ tatwo widoczne.

Wymaganie
drugorzedne

FV.5.3

Urzadzenia sanitarne

FV.5.3.1

Czy pracownicy pakowni w poblizu miejsca pracy majg dostep do czystych toalet i
urzgdzen do mycia rgk?

Toalety sg w dobrym stanie higienicznym, drzwi nie mogg otwierac sie
bezposrednio do przestrzeni produkcyjnej, chyba, ze sg wyposazone
w samozamykacz. W poblizu toalety (jak najblizej, bez mozliwosci
zanieczyszczenia krzyzowego) muszg by¢ dostepne urzadzenia do
mycia rgk, wyposazone w bezzapachowe mydfo, wode do mycia i
dezynfekcji rgk oraz srodki do osuszenia rgk. Pracownicy powinni myc¢
rece przed rozpoczeciem pracy, po korzystaniu z toalety, po uzyciu
chusteczki do nosa, po kontakcie z zanieczyszczonymi materiatami, po
paleniu, jedzeniu lub piciu, po przerwie w pracy i przed powrotem do
pracy oraz w kazdym innym momencie, gdy rece mogg by¢ zrédiem
zanieczyszczenia.

Wymaganie
podstawowe

FV.5.3.2

Czy istniejg czytelne instrukcje dla pracownikow, dotyczgce mycia rak przed
ponownym przystagpieniem do pracy?

Muszg byé widoczne czytelne instrukcje wyjasniajgce, ze rece muszg
by¢ zawsze myte przed kontaktem ze $wiezym produktem. Pracownicy
powinni my¢ rece przed rozpoczeciem pracy, po korzystaniu z toalety,
po uzyciu chusteczki do nosa, po kontakcie z zanieczyszczonymi
materiatami, po paleniu, jedzeniu lub piciu, po przerwie w pracy i przed
powrotem do pracy oraz w kazdym innym momencie, gdy rece mogqg
by¢ zrédtem zanieczyszczenia.

Wymaganie
podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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FV.5.3.3 Czy pracownicy majg dostep do szatni? Wymaga sig, aby zmiana ubrania i ochronnej odziezy zewnetrznej Zalecenie

odbywata sie w szatni.

FV.53.4 Czy obiekt/sprzet [np. szafki] do przechowywania osobistych rzeczy Szatnie muszg by¢ wyposazone w zabezpieczone szafki w celu Zalecenie
pracownikow jest zamykany na klucz? ochrony osobistych rzeczy pracownikow.

FV.5.4 Miejsca pakowania i magazynowania

FV.5.4.1 Czy miejsca przygotowywania produktu do sprzedazy, miejsca magazynowania W celu ochrony przed zanieczyszczeniem, miejsca przygotowywania | Wymaganie
produktu, a takze urzgdzenia sg czyszczone i utrzymywane w stanie produktu do sprzedazy, miejsca magazynowania produktu, a takze drugorzedne
zapobiegajgcym zanieczyszczeniu? wyposazenie (np. linie produkcyjne i urzgdzenia, $ciany, podtogi,

magazyny, palety itp.) musza by¢ czyszczone i/ lub konserwowane
zgodnie z harmonogramem czyszczenia i konserwacji, ktory okresla
minimalng czestotliwo$¢. Nalezy przechowywac zapisy dotyczace
czyszczenia i konserwacji.

FV.5.4.2 Czy srodki czyszczgce, smary itp. sg przechowywane w sposob zapobiegajgcy Srodki czyszczace, smary itp. sg przechowywane w przeznaczonych Wymaganie
chemicznemu zanieczyszczeniu produktu? do tego miejscach, oddzielonych od miejsc pakowania produktéw, w drugorzedne

celu unikniecia chemicznego zanieczyszczenia produktow.

FV.543 Czy Srodki czyszczgce, smary itp., ktére mogg miec¢ kontakt z produktem, sg Istnieje udokumentowany dowod (np. informacja na etykiecie lub karta | Wymaganie
zatwierdzone do stosowania w przemysle spozywczym? Czy stosuje si¢ je danych technicznych), ze stosowane $rodki czyszczgce, smary itp., drugorzedne
zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na etykiecie? ktére moga wejs¢ w kontakt z produktem, sg dopuszczone do

stosowania w przemysle spozywczym.

FV.5.4.4 Czy wszystkie wdzki widtowe oraz inne urzadzenia transportowe sg czyste i Nalezy zapewnic taki transport wewnetrzny, ktéry bedzie zapobiegat Zalecenie
dobrze utrzymane, a ich typ pozwala unikng¢ zanieczyszczenia [produktu] przez | zanieczyszczeniu produktu, zwtaszcza spalinami. Wézki widtowe oraz
spaliny? inne urzadzenia transportu wewnetrznego powinny by¢ elektryczne lub

napgdzane gazem.

FV.5.45 Czy produkty odrzucone i odpady powstajgce w pakowni sg przechowywane w W celu unikniecia zanieczyszczenia produktow swiezych, produkty Wymaganie

przeznaczonych do tego miejscach, a miejsca te sg rutynowo czyszczone i/ lub odrzucone i odpady sg przechowywane w wyraznie oznaczonych i drugorzedne

dezynfekowane?

wydzielonych miejscach. Miejsca te sg rutynowo czyszczone i / lub
dezynfekowane, zgodnie z harmonogramem czyszczenia.
Akceptowane jest gromadzenie produktéw odrzuconych i odpadéw
tylko z dziennej (biezacej) produkcji.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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FV.5.4.6 Czy pomieszczenia przeznaczone do sortowania, wazenia i przechowywania Lampy i instalacje zawieszone nad produktami lub materiatami Wymaganie
produktow sg wyposazone w niettukgce lampy lub lampy z ostonami? stosowanymi do produkcji sg bezpieczne (niettukgce sie szkto) lub tak | podstawowe
ostoniete, aby w razie sttuczenia zabezpieczy¢ zywnos$¢ przed
zanieczyszczeniem szkiem.
FV.5.47 Czy istniejg pisemne procedury postepowania w przypadku zbicia szkia i Istniejg pisemne procedury postepowania w przypadku zbicia szkta lub | Wymaganie
twardego plastiku? twardego plastiku w pomieszczeniach do produkcji, przygotowywania i | drugorzedne
przechowywania zywnosci.
FV.5.4.8 Czy opakowania na $wieze produkty sg czyste i czy sg przechowywane w Opakowania (tgcznie ze skrzynkami zwrotnymi) sg przechowywane w | Wymaganie
czystych i higienicznych warunkach? czystych i higienicznych warunkach, w celu ochrony produktu przed drugorzedne
zanieczyszczeniem.

FV.5.4.9 Czy istniejg zabezpieczenia uniemozliwiajgce dostep zwierzat do Istniejg zabezpieczenia uniemozliwiajgce dostep zwierzat. Wymaganie

urzgdzen/pomieszczen? drugorzedne

FV.5.5 Kontrola jakosci

FV.55.1 Czy w miejscach pakowania i magazynowania produktu (w stosownych Jesli zapakowane produkty sg magazynowane w gospodarstwie Wymaganie

przypadkach) prowadzi sie i dokumentuje kontrole temperatury i wilgotnosci? nalezy (w stosownych przypadkach oraz w przypadku magazynéw z podstawowe
kontrolowang atmosferg) prowadzi¢ i dokumentowac kontrole
temperatury i wilgotnos$ci, zgodnie z wynikami oceny ryzyka.

FV.5.5.2 Czy istnieje procedura weryfikacji urzgdzen pomiarowych i termometréw? Urzadzenia wykorzystywane do wazenia i / lub pomiaréw temperatury | Wymaganie
muszg by¢ rutynowo sprawdzane w celu stwierdzenia czy sg drugorzedne
kalibrowane zgodnie z analizg ryzyka.

FV.5.6 Kontrola szkodnikéw

FV.56.1 Czy istniejg procedury monitorowania i kontrolowania populacji szkodnikéw w Swiadomo$é zweryfikowana w trakcie wywiadu. Ocena wizualna. Nie | Wymaganie

miejscach pakowania i przechowywania produktéw? mozna wstawi¢ ,Nie dotyczy”. drugorzedne

FV.5.6.2 Czy istnieje wizualny dowdd, ze monitorowanie i kontrola szkodnikéw sg Ocena wizualna. Nie mozna wstawi¢ ,Nie dotyczy”. Wymaganie

efektywne? drugorzedne

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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FV.5.6.3

Czy przechowuje sie szczegdtowe zapisy dotyczgce zwalczania szkodnikdw oraz
podjetych niezbednych dziatan?

Monitoring odbywa sie zgodnie z planem i istniejg zapisy dotyczace
przeprowadzonych inspekcji oraz plan(-y) dziatan podjetych w ich
wyniku.

Wymaganie
drugorzedne

FV.5.7

Mycie pozbiorcze (Nie dotyczy, o ile w gospodarstwie nie myje sie produktéow po zbiorze)

Fv.5.7.1

Czy zrédto wody stosowanej do mycia produktéw odpowiada warunkom dla wody
pitnej lub jego stosownos$¢ zostata potwierdzona przez kompetentne urzedy?

Przydatnos$¢ wody zostata potwierdzona przez kompetentne urzedy i /
lub w ciggu ostatnich 12 miesiecy przeprowadzono badanie wody z
punktéw pobierania przez urzadzenia myjgce. Poziomy badanych
parametrow sg zgodne z progami akceptowanymi przez WHO lub sg
akceptowane przez kompetentne urzedy jako bezpieczne dla wody
pitne;.

Wymaganie
podstawowe

FV.5.7.2

Jesli do mycia produktow jest stosowana woda zawracana do obiegu, to czy jest
ona filtrowana i czy okresowo monitoruje sie pH, stezenie i czas dziatania
srodkoéw dezynfekujgcych?

W przypadku, gdy woda stosowana do mycia gotowego produktu jest
zawracana do obiegu, poddaje sie jg filtracji i dezynfekciji, oraz
rutynowo monitoruje i zapisuje wskazniki takie jak pH, stezenie oraz
czas dziatania srodkéw dezynfekujgcych. Istniejg skuteczne systemy
filtrowania zatrzymujgce czesci state i zawiesiny, a takze
udokumentowane harmonogramy rutynowego czyszczenia systemu
filtrow w oparciu o tempo zuzycia i objetosci wody (w ukfadzie). Jesli w
przypadku automatycznej filtracji nie jest mozliwe dokonywanie
zapiséw dotyczacych incydentéw na filtrach z powodu poptuczyn, a
takze dawek srodka i zmian dawkowania przez automatyczne
wtryskiwacze tego srodka, musi istnie¢ pisemna procedura / polityka
wyjasniajgca caty proces.

Wymaganie
podstawowe

FV.5.7.3

Czy badanie wody przeprowadzito odpowiednie laboratorium?

Badanie wody stosowanej do mycia produktéw zostato
przeprowadzone przez laboratorium akredytowane zgodnie z normg
ISO 17025 lub innymi réwnowaznymi normami lub laboratorium, ktére
moze wykazagé, ze jest w trakcie procesu akredytacji.

Zalecenie

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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FV.5.38

Obroébka pozbiorcza (Nie dotyczy, o ile w gospodarstwie nie stosuje sie obrébki pozbiorczej)

FVv.5.8.1

Czy przestrzega sie wszystkich instrukcji zawartych na etykiecie?

Dostepne sg zrozumiate procedury i dokumentacja (np. zapisy
stosowania obrobki pozbiorczej za pomocg srodkéw biobdjczych,
woskow i Srodkdw ochrony roslin), ktére wskazuja, ze postepowano
zgodnie z zamieszczonymi na etykiecie instrukcjami.

Wymaganie
podstawowe

FV.5.8.2

Czy wszystkie srodki biobdjcze, woski i srodki ochrony roslin stosowane

pozhiorczo do ochrony zebranych produktéw sg oficjalnie zarejestrowane w kraju

stosowania?

Wszystkie $rodki biobodjcze, woski i $rodki ochrony roslin stosowane do
obrébki pozbiorczej sg oficjalnie zarejestrowane lub dopuszczone
przez upowaznione organizacje rzadowe w kraju stosowania. Srodki te
sg zatwierdzone do uzycia w kraju stosowania i odpowiednie do
ochrony zebranych produktéw, zgodnie z etykietq - instrukcja
stosowania. Przy braku oficjalnej rejestracji uwzglednia sie wytyczne
GLOBALG.A.P. (Zatacznik CB 4 - Stosowanie srodkéw ochrony roslin
w krajach, ktére umozliwiajg ekstrapolacje) oraz Miedzynarodowy
Kodeks FAO Dotyczgcy Dystrybucji i Stosowania Pestycydéw.

Wymaganie
podstawowe

FV.5.8.3

Czy prowadzony jest na biezgco wykaz srodkéw ochrony roslin, zarejestrowanych

do obrébki pozbiorczej uprawianych roslin?

Dostepny jest wykaz srodkow biobdjczych, woskéw i sSrodkéw ochrony
roslin, wedtug ich nazw handlowych (tgcznie z informacjg o sktadzie
substancji aktywnej), ktére byly stosowane do obrébki pozbiorczej
produktow, wytwarzanych w ciggu ostatnich 12 miesiecy w
gospodarstwach podlegajgcych rejestracji GLOBALG.A.P. Wykaz
uwzglednia wszelkie zmiany w lokalnych i krajowych przepisach
prawnych. Nie mozna wstawi¢ "Nie dotyczy".

Wymaganie
drugorzedne

FV.5.8.4

Czy osoba odpowiedzialna za obrébke pozbiorcza, potrafi wykazaé swoje
kompetencje i wiedze, dotyczgcg stosowania srodkéw biobojczych, woskow i

srodkéw ochrony roslin?

Osoba odpowiedzialna za pozbiorcze stosowanie srodkéw
biobojczych, woskéw i Srodkéw ochrony roslin moze udowodni¢ swoje
kompetencje zawodowe odpowiednimi certyfikatami kwalifikacji lub
zaswiadczeniami o ukonczonych szkoleniach specjalistycznych.

Wymaganie
podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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FV.5.8.5 Czy zrddto wody stosowanej do pozbiorczej obrébki produktéw odpowiada Przydatno$¢ wody zostata potwierdzona przez kompetentne urzedy i/ | Wymaganie
warunkom dla wody pitnej lub jego stosownos$¢ zostata potwierdzona przez lub w ciggu ostatnich 12 miesiecy przeprowadzono badanie wody z podstawowe
kompetentne urzedy? punkitéw pobierania przez urzadzenia myjgce. Poziomy badanych
parametréow sg zgodne z progami akceptowanymi przez WHO lub sg
akceptowane przez kompetentne urzedy jako bezpieczne dla wody
pitne;.
FV.5.8.6 Czy Srodki biobdjcze, woski i Srodki ochrony roslin stosowane do obrdbki W celu unikniecia chemicznego zanieczyszczenia produktu srodki Wymaganie
pozbiorczej sg przechowywane oddzielnie od produktéw i innych materiatéw? biobéjcze, woski, srodki ochrony roslin itp. sg przechowywane w podstawowe
wyznaczonym miejscu, oddalonym od produktow.
Przechowuje sie wszystkie zapisy dotyczgce obrébki pozbiorczej, przy czym kazdy zapis zawiera nastepujgce informacje:

FV.5.8.7 Identyfikacje zebranego produktu (np. partia lub seria produktu)? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania $rodkéw biobdjczych, Wymaganie
woskéw i srodkdéw ochrony roslin udokumentowana jest partia lub seria | podstawowe
produktu poddanego obrébce.

FV.5.8.8 Lokalizacje? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania srodkéw biobojczych, Wymaganie
woskow i srodkéw ochrony roslin udokumentowany jest obszar podstawowe
geograficzny, nazwa lub oznaczenie gospodarstwa lub miejsca
przygotowania produktéw do sprzedazy, w ktérym przeprowadzono
obrobke.

FV.5.8.9 Date stosowania? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania srodkéw biobojczych, Wymaganie
woskéw i srodkéw ochrony roslin udokumentowana jest doktadna data | podstawowe
(dzien/miesigc/rok) obrdbki.

FV.5.8.10 Rodzaj obrébki? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania srodkéw biobojczych, Wymaganie
woskow i srodkdw ochrony roslin udokumentowano rodzaj stosowanej | podstawowe
obrobki (np. oprysk, polewanie, gazowanie itp.).

FV.5.8.11 Nazwe handlowg srodka? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania srodkéw biobdjczych, Wymaganie
woskéw i srodkdéw ochrony roslin udokumentowano nazwy handlowe podstawowe

zastosowanych srodkéw.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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WERSJA POLSKA
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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom

FV.5.8.12 llo$¢ srodka? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania srodkéw biobdjczych, Wymaganie
woskéw i srodkéw ochrony roslin udokumentowano ilo$¢ stosowanego | podstawowe
srodka, wyrazong wagowo lub objetosciowo na litr wody lub innego
nosnika.

FV.5.8.13 Nazwisko operatora? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania srodkéw biobdjczych, Wymaganie
woskéw i srodkéw ochrony roslin udokumentowano nazwisko drugorzedne
operatora, ktéry wykonat zabieg srodkami ochrony roslin.

FV.5.8.14 Uzasadnienie stosowania? W kazdym zapisie pozbiorczego stosowania srodkéw biobdjczych, Wymaganie
woskéw i srodkoéw ochrony roslin udokumentowano zwyczajowg drugorzedne
nazwe szkodnika lub choroby, przeciwko ktérym stosowana byta
obrobka.

FV.5.8.15 Czy kazde pozbiorcze zastosowanie srodka ochrony roslin uwzglednia rowniez Istnieje udokumentowany dowdd, wykazujacy, ze przy kazdym Wymaganie

punkt CB.8.6 dokumentu ,Modut bazowy dla roslin uprawnych”? pozbiorczym zastosowaniu srodkéw biobodjczych i Srodkéw ochrony podstawowe

roslin producent uwzglednia i przestrzega wymagan zawartych w
Punkcie Kontroli CB.8.6.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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WERSJA POLSKA
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Nowy dokument Zastapiony dokument Data publikacji Opis zmian

111216 _gg_ifa_cpcc_fv_pl_final_v4 110913 _gg_ifa_cpcc_fv_pl_final_v4 10 grudnia 11 Wyjasnienie ttumaczenia w punkcie FV. 3.3.1; FV.5.4.1;
Fv.5.8.2

120321_gg_ifa_cpcc_fv_pl_v4_0-1 111216 _gg_ifa_cpcc_fv_pl_final_v4 21 marca 2012 Zmiana stowa GLOBALG.A.P na GLOBALG.A.P.

W sprawie szczegdtowych informacji dotyczgcych modyfikacji niniejszego dokumentu prosze kontaktowaé sie z Sekretariatem GLOBALG.A.P.
mailto:translation_support@globalgap.org.

Jesli zmiany nie wptywaja na zakres akredytacji normy, pozostaje w mocy oznakowanie jako wersja “4.0”, a wydanie uaktualnione oznacza sie za pomocg “-X”. Jesli zmiany wptywajg
na zakres akredytacji normy, nazwa wersji zmienia sie na “4.x”.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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