GLOBALG.A.P.

ZINTEGROWANE ZAPEWNIENIE BEZPIECZENSTWA | JAKOSCI
W GOSPODARSTWIE | MODUL BAZOWY DLA GOSPODARSTW

PUNKTY KONTROLI | KRYTERIA ZGODNOSCI

WERSJA POLSKA 4.0 (W przypadku watpliwosci prosze sprawdzi¢ wersje angielskq)
WYDANIE 4.0-1_LUTY2012

WAZNA OD: 1 MARCA 2011
OBOWIAZKOWA OD: 1 STYCZNIA 2012




120321_gg_ifa_cpcc_af pl_v4 0-1

Punkty Kontroli i Kryteria Zgodnosci Nr ref: IFA V4.0 - CPCC
Zintegrowane Zapewnienie Bezpieczenstwa i Jakosci w Gospodarstwie — Modut Bazowy dla Gospodarstw Wydanie: AF 4.0-1
[ ] [ ] [ ]

TRESC
WPROWADZENIE

Strona: 2 z 27

WERSJA POLSKA
W przypadku watpliwosci prosze sprawdzi¢ wersje angielskg

SEKCJAAF MODUL BAZOWY DLA GOSPODARSTW

AF.1
AF.2
AF.3
AF.4
AF.5
AF.6
AF.7
AF.8
AF.9
AF.10
AF.11
AF.12

HISTORIA | ZARZADZANIE MIEJSCEM PRODUKCJI

PROWADZENIE ZAPISOW | WEWNETRZNA SAMOOCENA / WEWNETRZNA INSPEKCJA
ZDROWIE, BEZPIECZENSTWO | OPIEKA NAD PRACOWNIKAMI

PODWYKONAWCY

ZARZADZANIE ODPADAMI | ZANIECZYSZCZENIAMI, RECYKLING | PONOWNE WYKORZYSTANIE
SRODOWISKO | OCHRONA

REKLAMACJE

PROCEDURA WYCOFANIA

OCHRONA ZYWNOSCI PRZED CELOWYM DZIALANIEM NIEPOZADANYM (nie stosuje sie dla Kwiatéw i Roslin Ozdobnych)
STATUS GLOBALG.A.P.

UZYWANIE LOGO

IDENTYFIKOWALNOSC | SEGREGACJA obowigzkowa jesli producent zarejestrowat opcje Réwnoczesnej Produkcji / Réwnoczesnej Wiasnosci

ZALACZNIK AF 1. WYTYCZNE DO OCENY RYZYKA — INFORMACJE OGOLNE
ZAY ACZNIK AF 2. WYTYCZNE DO OCENY RYZYKA — ZARZADZANIE MIEJSCEM PRODUKCJI
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zywego inwentarza / hodowli organizméw wodnych i / lub zabiegow
agronomicznych realizowanych w tych lokalizacjach?

wstawi¢ "Nie dotyczy".

Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom
AF MODUL BAZOWY DLA GOSPODARSTW
Punkty kontroli zawarte w tym module stosujg sie do wszystkich producentow ubiegajgcych o certyfikacje i obejmujg zagadnienia istotne dla kazdego
przedsiebiorstwa rolnego.
AF. 1 HISTORIA | ZARZADZANIE MIEJSCEM PRODUKCJI
Jedng z kluczowych cech zrbwnowazonego rolnictwa jest ciggte tgczenie wiedzy na temat konkretnego miejsca z doSwiadczeniem praktycznym i
wykorzystanie tego do przysztego planowania procesu zarzgdzania oraz dziatan w praktyce. Niniejsza sekcja powstata w celu zapewnienia, Zze gleba,
budynki i inne obiekty, ktére sktadajg sie na strukture gospodarstwa, sg wlasciwie zarzgdzane, zapewniajgc bezpieczng produkcje zywno$ci oraz
ochrone $rodowiska.
AF. 1.1 Historia pola
AF.1.1.1 Czy ustalono system odniesienia dla kazdego pola, sadu, szklarni, ogrodu, Zgodnos$¢ musi obejmowac identyfikacje wizualng w postaci znakéw | Wymaganie
dziatki, budynkéw inwentarskich / zagrdd i / lub innych obszaréw/lokalizacji fizycznych przy kazdym polu/sadzie, drugorzedne
wykorzystywanych w produkcji oraz czy ma to odzwierciedlenie na planach lub | szklarni/ogrodzie/dziatce/budynku inwentarskim/zagrodzie lub innym
mapach gospodarstwa? obszarze/lokalizacji lub na planach czy mapach gospodarstwa, ktére
muszg by¢ powigzane z systemem identyfikacji. Nie mozna wstawi¢
"Nie dotyczy".
AF.1.1.2 Czy ustalono system zapisow dla kazdej jednostki produkcyjnej lub innego Biezgce zapisy muszg odzwierciedla¢ historie produkcji Wymaganie
obszaru / lokalizacji w celu dostarczenia zapisu dziatah zwigzanych z produkcjg | GLOBALG.A.P. we wszystkich miejscach produkcyjnych. Nie mozna | podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.

© Copyright: GLOBALG.A.P. c/o FoodPLUS GmbH,
Spichernstr. 55, 50672 KoéIn (Cologne) Germany | Tel: +49-221-57993-25; Fax: +49-221-57993-89 |
www.globalgap.org




v4_0-1

120321_gg_ifa_cpcc_af pl_

GLOBALG.A.P.

Punkty Kontroli i Kryteria Zgodnosci
Zintegrowane Zapewnienie Bezpieczenstwa i Jakosci w Gospodarstwie — Modut Bazowy dla Gospodarstw

WERSJA POLSKA
W przypadku watpliwosci prosze sprawdzi¢ wersje angielskg

Nr ref: IFA V4.0 - CPCC
Wydanie: AF 4.0-1

Strona: 4 z 27

Nr

wymagajg dtuzszego okresu przechowywania?

inspekcji lub datg rejestracji, nowi producenci ubiegajacy sie o
certyfikacje musza posiadac¢ petne zapisy, ktdre odnoszg sie do
kazdego obszaru objetego rejestracja, ze wszystkimi dziataniami
agronomicznymi zwigzanymi z dokumentacjg GLOBALG.A.P.
wymagang dla tego obszaru. W przypadku wstepnej inspekciji
Zywego Inwentarza wyzej wymienione zapisy muszg siegac co
najmniej do jednego pokolenia wstecz. Nie mozna wstawi¢ "Nie
dotyczy".

Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom
AF.1.2 Zarzadzanie miejscem produkcji
AF.1.2.1 Czy w trakcie wstepnej inspekcji dostepna jest ocena ryzyka dla wszystkich Ocena ryzyka wymagana jest w trakcie pierwszej inspekcji w celu Wymaganie
miejsc zarejestrowanych do certyfikacji? Podczas kolejnych inspekcji dostepna | okreslenia czy miejsce jest odpowiednie [do produkcji zywnosci]. podstawowe
jest ocena ryzyka dla nowych lub juz uzytkowanych miejsc produkc;ji rolniczej, Ocena ryzyka podlega corocznemu przegladowi i powinna
gdzie zmienity sie zagrozenia (dotyczy to rowniez obszaréw dzierzawionych). uwzglednia¢ zagrozenia, ktére ulegly zmianie lub przypadki
Czy ocena ryzyka wskazuje, ze dane miejsce jest odpowiednie do produkcji wykorzystania nowego miejsca. Ocena ryzyka musi uwzgledniaé
zywnosci, przy uwzglednieniu stosownych aspektéw bezpieczenstwa zywnosci, | historie miejsca produkcji oraz wptyw proponowanego
ochrony $rodowiska oraz dobrostanu zwierzat, tam, gdzie sg one stosowne? przedsiewziecia na sgsiednie zapasy / uprawy / Srodowisko (patrz AF
Zatacznik 1 Ocena ryzyka w celu uzyskania informacji ogélnych oraz
AF Zatacznik 2 dla uzyskania szczegotowych informacii, ktére musza
by¢ ujete w ocenie ryzyka).
AF.1.2.2 Czy opracowano plan zarzgdzania, wyznaczajgcy strategie prowadzace do Plan zarzgdzania odnosi sie do zagrozen zidentyfikowanych w Wymaganie
minimalizacji zagrozen zidentyfikowanych w ocenie ryzyka (AF 1.2.1)? AF.1.2.1 i opisuje strategie, ktére uzasadniaja, ze miejsce o ktérym drugorzedne
mowa, jest odpowiednie do produkcji [zywnosci].
AF. 2 PROWADZENIE ZAPISOW | WEWNETRZNA SAMOKONTROLA / WEWNETRZNA INSPEKCJA
Wazne dane dotyczace praktyki rolniczej powinny by¢ zapisane, a zapisy przechowywane.
AF. 21 Czy wszystkie zapisy zadane w trakcie inspekcji zewnetrznej sg dostepne i sg Producenci muszg przechowywaé aktualizowane zapisy przez Wymaganie
przechowywane przez okres minimum 2 lat, chyba ze okreslone punkty kontroli | minimum 2 lata. Co najmniej 3 miesigce przed datg zewnetrznej drugorzedne
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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom

AF.2.2 Czy producent lub grupa producentdw bierze na siebie odpowiedzialnos¢ za Istnieje udokumentowane potwierdzenie, ze w przypadku: Wymaganie
przeprowadzenie minimum jednej w ciggu roku, odpowiednio wewnetrznej Opciji 1: zostata przeprowadzona wewnetrzna samokontrola zgodnie | podstawowe
samokontroli lub inspekcji wewnetrznej w grupie producentéw, na zgodnos¢ z z odpowiedzialnoscig producenta;
wymaganiami standardu GLOBALG.A.P.? Opciji 2: zostata przeprowadzona wewnetrzna inspekcja u kazdego

cztonka grupy oraz wewnetrzny audit SZJ zgodnie z
odpowiedzialnoscig grupy producentéw. Nie mozna wstawi¢ "Nie
dotyczy".

AF. 2.3 Czy podjeto efektywne dziatania korygujgce w odniesieniu do niezgodnosci Efektywne dziatania korygujace sg udokumentowane i zostaty Wymaganie
wykrytych w trakcie wewnetrznej samokontroli lub wewnetrznej inspekcji w wdrozone. Nie mozna wstawi¢ "Nie dotyczy". podstawowe
grupie producentow?

AF. 3 ZDROWIE, BEZPIECZENSTWO | OPIEKA NAD PRACOWNIKAMI
Ludzie to klucz do bezpieczenstwa i wydajnosci w funkcjonowaniu kazdego gospodarstwa. Pracownicy w gospodarstwie i ustugodawcy, jak rowniez
sami producenci decydujg o jakoSci produktu oraz ochronie Srodowiska. Wyksztatcenie i szkolenia bedg pomocne w drodze do zrbwnowazonego
rolnictwa i przy budowaniu w oparciu o kapitat spoteczny. Niniejsza sekcja powstata w celu zapewnienia bezpiecznych warunkéw w miejscu pracy oraz
po to, aby pracownicy, posiadali zarbwno odpowiednie zrozumienie, jak i kompetencje do petnienia swoich obowigzkéw, a takze dysponowali
odpowiednim wyposazeniem umozliwiajgcym im bezpieczng prace oraz wiedzieli, ze w razie wypadku mogg w odpowiednim czasie otrzymac wtasciwg
pomoc.

AF. 3.1 Zdrowie i bezpieczenstwo

AF.3.1.1 Czy producent posiada na piSmie ocene ryzyka dla zagrozen zwigzanych ze Pisemna ocena ryzyka moze by¢ ogdlna (standardowa), ale musi by¢ | Wymaganie
zdrowiem i bezpieczenstwem pracownikéw? wiasciwa dla warunkéw wystepujgcych w gospodarstwie. Ocena drugorzedne

ryzyka musi by¢ przeglgdana i aktualizowana w przypadku
wystgpienia zmian (np. nowe urzgdzenia, nowe budynki, nowe srodki
ochrony roslin, zmodyfikowane metody uprawy itp.). Przyktady
zagrozeh obejmujg miedzy innymi takie jak: ruchome czesci maszyn,
brak energii, prad elektryczny, nadmierny hatas, kurz, drgania,
ekstremalne temperatury, drabiny, magazynowanie paliwa, zbiorniki
na gnojowice itp. Nie mozna wstawi¢ "Nie dotyczy".
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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom
AF.3.1.2 Czy gospodarstwo posiada pisemne procedury dotyczace zdrowia i Procedury dotyczace zdrowia i bezpieczenstwa muszg obejmowac te | Wymaganie
bezpieczenstwa, uwzgledniajgce zagrozenia zidentyfikowane w ocenie ryzyka punkty, ktére wyszczegdlniono w ocenie ryzyka (AF.3.1.1) i muszg drugorzedne
AF 3.1.1? by¢ wiasciwe dla dziatan prowadzonych w gospodarstwie. Mozna
wigczaé procedury postepowania w razie wypadku, plany awaryjne,
postepowanie z okreslonym ryzykiem w warunkach pracy itp.
Procedury muszg by¢ przegladane i aktualizowane w przypadku
zmian w ocenie ryzyka.
AF. 3.1.3 Czy wszyscy pracownicy zostali przeszkoleni w zakresie zdrowia i Pracownicy moga wykaza¢ kompetencje w zakresie Wymaganie
bezpieczenstwa w pracy? odpowiedzialnosci i wypetnianych zadan w trakcie oceny wizualnej. drugorzedne
Musi istnie¢ dowdd w postaci instrukcji i zapiséw ze szkolenia.
Producent moze sam przeprowadzi¢ szkolenie w zakresie zdrowia i
bezpieczenstwa jesli dostepne sg zapisy ze szkolenia i / lub materiaty
szkoleniowe (tzn. szkolenie nie musi by¢ prowadzone przez osobe z
zewnatrz). Nie mozna wstawi¢ "Nie dotyczy".
AF. 3.2 Higiena
AF.3.2.1 Czy gospodarstwo posiada pisemng ocene ryzyka odnosnie warunkéw Pisemna ocena ryzyka dla kwestii higienicznych obejmuje Wymaganie
higienicznych? srodowisko produkcji. Zagrozenia sg uzaleznione od wytwarzanych i/ | drugorzedne

lub dostarczanych produktéw. Ocena ryzyka moze by¢ ogodina
(standardowa) ale musi by¢ wtasciwa dla warunkéw wystepujgcych w
gospodarstwie i musi by¢ raz w roku przeglgdana oraz aktualizowana
w przypadku wystgpienia zmian (np. inne dziatania). Nie mozna
wstawi¢ "Nie dotyczy".
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Nr

Punkt Kontroli

Kryteria Zgodnosci

Poziom

AF.3.2.2

Czy gospodarstwo posiada udokumentowane instrukcje higieniczne dla
wszystkich pracownikéw?

Instrukcje higieniczne sg umieszczone w widoczny sposéb: za
pomoca klarownych znakéw (obrazkoéw) i / lub w jezyku(-ach)
dominujgcym(-ych) wsrod pracownikéw. Jako minimum instrukcje
muszg zawierac:

- Potrzebe mycia rgk

- Opatrywanie skaleczen na skorze

- Palenie, jedzenie positkdw i picie napojéw w przeznaczonych do
tego miejscach

- Zgtaszanie kazdej majgcej znaczenie infekcji lub stanu zdrowia,
tacznie z objawami chorobowymi (np. wymioty, zéttaczka, biegunka)
tak, aby pracownicy ci mogli by¢ odsunieci od bezposredniego
kontaktu z produktem oraz powierzchniami wchodzgacymi w kontakt z
produktem

- Stosowanie odpowiednich ubran ochronnych. Nie mozna wstawi¢
"Nie dotyczy"

Wymaganie
drugorzedne

AF.3.23

Czy wszystkie osoby pracujgce w gospodarstwie sg raz w roku szkolone z
podstaw higieny, zgodnie z instrukcjami higienicznymi wymienionymi w punkcie
AF 3.2.2?

W trakcie wstepnego szkolenia w zakresie higieny przekazano
instrukcje zarowno pisemne, jak i ustne. Wszyscy nowi pracownicy
muszg uczestniczy¢ w szkoleniu i potwierdza¢ podpisem swoj udziat.
Szkolenie musi dotyczy¢ wszystkich instrukcii, o ktérych mowa w
punkcie AF.3.2.2. Wszyscy pracownicy, tagcznie z wtascicielami i
kierownictwem muszg raz do roku uczestniczy¢ w szkoleniu w
zakresie podstaw higieny w gospodarstwie.

Wymaganie
drugorzedne

AF.3.2.4

Czy w gospodarstwie wdrozono procedury higieniczne?

Pracownicy, ktérych zadania wskazano w procedurach higienicznych
muszg wykaza¢ swoje kompetencje w trakcie inspekcji oraz istnieje
wizualny dowdd, ze wdrozono procedury higieniczne. Nie mozna
wstawi¢ "Nie dotyczy".

Wymaganie
podstawowe

AF. 3.3

Szkolenia

AF. 3.3.1

Czy przechowywane sg zapisy dotyczace uczestnictwa pracownikéw w
szkoleniach ?

Przechowywane sg zapisy dziatan szkoleniowych, zawierajgce
informacje nt. programu szkolenia, wyktadowcy, daty oraz
uczestnikow. Wymagany jest dowdd uczestnictwa.

Wymaganie
drugorzedne
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gospodarstwa?

Instrukcje te sg dostepne w jezyku(-ach) dominujgcym(-ych) wsrod
pracownikéw i / lub w formie piktogramoéw. Procedury muszg okreslac
nastepujgce zagadnienia:

- Odestanie do mapy gospodarstwa lub adres gospodarstwa

- Osobe (osoby) do kontaktu

- Aktualizowany wykaz waznych numeréw telefonéw (policja,
pogotowie ratunkowe, szpital, straz pozarna, dostep do doraznej
pomocy lekarskiej na miejscu lub przy pomocy srodka transportu,
adres dostawcy pradu, wody i gazu)

Przykfady innych procedur, ktére moga by¢ tu wigczone:

- Lokalizacja najblizszego srodka komunikacji (telefon, radio)

- Jak i gdzie skontaktowac sie z lokalng przychodnia, szpitalem i
innymi stuzbami pomocy kryzysowej GDZIE sie stato? CO sie stato?
ILE OSOB jest zranionych? JAKIEGO RODZAJU s3 to rany? KTO
dzwoni?)

- Lokalizacja gasnicy;

- Wyjscia awaryjne;

- Pogotowie elektryczne, gazowe i wodne oraz

- Sposéb meldowania o wypadkach i niebezpiecznych sytuacjach.

Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom
AF.3.3.2 Czy wszyscy pracownicy majgcy kontakt i / lub dysponujgcy lekami W zapisach nalezy wskazaé pracownikéw, ktérzy wykonujg takie Wymaganie
weterynaryjnymi, srodkami chemicznym, $srodkami dezynfekujgcymi, sSrodkami zadania oraz podawa¢ dowod kompetenciji, Swiadectwa ze szkolen i/ | podstawowe
ochrony roslin, srodkami biobdjczymi lub innymi niebezpiecznymi substancjami | lub zapisy ze szkoleh stanowigce dowdd uczestnictwa. Nie mozna
oraz wszyscy pracownicy wykonujacy prace niebezpieczne lub postugujgcy sie | wstawi¢ "Nie dotyczy".
skomplikowanymi urzadzeniami, tak jak okreslono to w ocenie ryzyka
zawodowego (AF.3.1.1) posiadajg uprawnienia i / lub podano szczegétowe dane
dotyczace wszelkich innych kwalifikaciji?
AF. 3.4 Zagrozenia i pierwsza pomoc
AF.3.4.1 Czy istniejg procedury postepowania w razie wypadku, czy sg wyraznie Trwate procedury postepowania w razie wypadku musza by¢ Wymaganie
przedstawione oraz przekazane wszystkim osobom zwigzanym z dziatalnoscig | wyraznie przedstawione w dostepnych i widocznych miejscach. drugorzedne

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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AF.3.4.2 Czy potencjalne zagrozenia sg wyraznie oznaczone za pomocg znakow Trwate i czytelne znaki muszg wskazywac potencjalne zagrozenia Wymaganie
ostrzegawczych? (np. sktadowisko odpaddw, zbiorniki paliwa, warsztaty, drzwi drugorzedne

prowadzgce do miejsc magazynowania srodkéw ochrony roslin /
nawozow / innych srodkéw chemicznych jak rowniez przerwy przed
ponownym wejsciem itp.) Muszg byé obecne znaki ostrzegawcze w
jezyku(-ach) dominujgcym(-ych) wérdd pracownikow i / lub w postaci
piktogramow. Nie mozna wstawié "Nie dotyczy".

AF. 3.4.3 Czy pracownicy majg dostep do informacji na temat bezpieczenstwa Jesli istnieje potrzeba zapewnienia wiasciwego postepowania, Wymaganie
dotyczacego substancji niebezpiecznych dla swojego zdrowia? dostepne sa informacje (np. strony internetowe, numery telefonéw, drugorzedne

karty charakterystyki itp.).

AF.3.4.4 Czy we wszystkich statych miejscach pracy oraz w poblizu pola znajduja sie Kompletnie wyposazone apteczki pierwszej pomocy np. zgodnie z Wymaganie
apteczki pierwszej pomocy? krajowymi zaleceniami muszg by¢ dostepne we wszystkich statych drugorzedne

miejscach pracy oraz podczas transportu (traktor, samochaéd itp.) w
poblize miejsca pracy.

AF.3.4.5 Czy zawsze wtedy, gdy w gospodarstwie prowadzona jest dziatalno$¢ Zawsze wtedy, gdy w gospodarstwie prowadzona jest dziatalnos¢ Wymaganie
produkcyjna, obecna jest wtasciwa liczba oséb (co najmniej jedna osoba) produkcyjna, jest obecna co najmniej jedna osoba przeszkolona w drugorzedne
przeszkolonych w zakresie udzielania pierwszej pomocy? zakresie udzielania pierwszej pomocy (w ciggu ostatnich pieciu lat).

Wskazowka: jedna przeszkolona osoba na 50 pracownikow.
Dziatalno$¢ produkcyjna obejmuje wszystkie dziatania wymienione w
majgcych zastosowanie modutach niniejszej normy.

AF. 3.5 Odziez / wyposazenie ochronne

AF.3.5.1 Czy pracownicy, goscie i podwykonawcy sg zaopatrzeni w odpowiednie ubrania | Dostepne, stosowane i w dobrym stanie sg kompletne zestawy ubran | Wymaganie
ochronne, zgodnie z wymaganiami prawnymi i / lub wskazéwkami na etykiecie i | ochronnych, zgodnie z instrukcjg na etykiecie i/lub wymaganiami podstawowe

/ lub zatwierdzeniem przez kompetentny urzgd?

prawnymi i / lub wymaganiami zatwierdzonymi przez kompetentny
urzad. W celu spetnienia wymagan podanych na etykiecie lub
dostosowania do dziatan prowadzonych w gospodarstwie obejmuje
to: gumowe buty lub inne odpowiednie obuwie, wodoodporne
ubranie, ochronne kombinezony, gumowe rekawice, maski na twarz,
odpowiednie urzadzenia do oddychania (tgcznie z wymiennymi
filtrami), Srodki do ochrony oczu i uszu, kamizelki ratunkowe itp.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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AF.3.5.2

Czy odziez ochronna jest czyszczona po uzyciu oraz czy jest przechowywana w
sposéb chronigcy przed zanieczyszczeniem ubrania lub sprzetu?

Odziez ochronna jest czyszczona i istnieje harmonogram
czyszczenia przystosowany do rodzaju uzycia oraz stopnia
potencjalnego zanieczyszczenia. Czyszczenie odziezy ochronnej i
sprzetu obejmuje pranie jej osobno od odziezy prywatnej oraz mycie
rekawic przed zdjeciem. Brudna, porwana czy zniszczona odziez
ochronna i sprzet oraz przeterminowane wktady filtracyjne powinny
by¢ we wiasciwy sposob zlikwidowane. Odziez jednorazowego
uzytku (np. rekawice, kombinezony itp.) muszg byc¢ zlikwidowane po
jednokrotnym uzyciu. Wszystkie ubrania ochronne i sprzet, tgcznie z
wymiennymi filtrami itp. muszg by¢ przechowywane oddzielnie od
srodkéw ochrony roslin / obiektéw magazynowych i fizycznie
oddzielone od wszelkich innych srodkéw chemicznych, mogacych
spowodowaé zanieczyszczenie ubrania czy sprzetu. Nie mozna
wstawi¢ "Nie dotyczy".

Wymaganie
podstawowe

AF. 3.6

Ochrona pracownikéw

AF 3.6.1

Czy jasno wskazano cztonka kierownictwa odpowiedzialnego za zdrowie,
bezpieczenstwo i ochrone pracownikow?

Dostepna jest dokumentacja wykazujgca, ze wyraznie wskazani,
wymienieni z nazwiska, cztonkowie kierownictwa sg odpowiedzialni
za zapewnienie zgodnosci z obowigzujgcymi aktualnymi i
odpowiednimi krajowymi i lokalnymi przepisami dotyczgcymi zdrowia,
bezpieczenstwa i ochrony pracownikéw, a takze odpowiadajg za ich
wdrozenie.

Wymaganie
podstawowe

AF 3.6.2

Czy regularnie odbywajg sie spotkania informacyjne miedzy kierownictwem i
pracownikami? Czy sg zapisy z tych spotkan?

Zapisy wskazujg, ze obawy pracownikéw dotyczace zdrowia,
bezpieczenstwa i ochrony sg zapisywane na odbywajacych sie
przynajmniej raz w roku, planowanych spotkaniach cztonkow
kierownictwa z pracownikami, na ktérych mogg by¢ otwarcie
omawiane (bez obaw lub zastraszania lub kar) tematy zwigzane ze
stanem zdrowia, bezpieczenstwem i ochrong pracownikéw. Nie jest
wymagane, aby auditor oceniat tre$¢, doktadnos$c¢ czy rezultaty tych
spotkan.

Zalecenie

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
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AF 3.6.3 Czy pracownicy majg dostep do czystych pomieszczen przeznaczonych do Pracownicy muszg mie¢ dostep do urzadzen do mycia rgk, wody Wymaganie
przechowywania zywnosci, miejsc wyznaczonych do odpoczynku, urzadzen do | pitnej, miejsc do przechowywania zywnosci i spozywania positkdw. drugorzedne
mycia rgk oraz wody pitnej?
AF 3.6.4 Czy na miejscu, w gospodarstwie sg pomieszczenia mieszkalne i czy majg one | Pomieszczenia mieszkalne dla pracownikéw nadajg sie do Wymaganie
podstawowe wyposazenie? zamieszkania, sg zadaszone, posiadajg okna i drzwi, dostep do drugorzedne
biezacej wody, toalety i odprowadzenie Sciekéw (kanalizacje). W
przypadku braku kanalizacji dopuszcza sie szambo, po sprawdzeniu,
ze jest zgodne z lokalnymi przepisami.
AF.4 PODWYKONAWCY
AF. 41 Czy w przypadku korzystania z ustug podwykonawcoéw w gospodarstwie sg Podwykonawcy (lub producent w ich imieniu) muszg przeprowadzi¢ | Wymaganie
dostepne wszystkie istotne informacje? ocene zgodnosci z punktami kontroli GLOBALG.A.P. odpowiednimi drugorzedne

do swiadczonych w gospodarstwie ustug. Dowdd zgodnosci z
majgcymi zastosowanie punktami kontroli musi by¢ dostepny w
gospodarstwie podczas zewnetrznej inspekcji, a podwykonawca musi
zaakceptowac fakt, ze w przypadku watpliwosci zatwierdzony przez
GLOBALG.A.P. auditor certyfikujgcy ma prawo do weryfikaciji tej
oceny poprzez fizyczng inspekcje u podwykonawcy. Producent jest
odpowiedzialny za przestrzeganie tych punktéw kontroli, ktére majg
zastosowanie do zadan wykonywanych przez podwykonawce,
poprzez skontrolowanie i podpisanie oceny podwykonawcy, pod
katem kazdego zakontraktowanego zadania i w kazdym sezonie.
Jesli podwykonawca zostat poddany auditowi trzeciej strony przez
jednostke certyfikujgca zatwierdzong przez GLOBALG.A.P.,
producent musi uzyska¢ od podwykonawcy raport zawierajgcy
nastepujace informacje: 1) data oceny, 2) nazwa jednostki
certyfikujgcej, 3) nazwisko inspektora, 4) szczegotowe dane nt.
podwykonawcy, 5) raport, ktéry wskazuje odpowiedzi na odpowiednie
Punkty Kontroli i Kryteria Zgodnosci.

W przypadku zakontraktowania u podwykonawcy postepowania z
produktem po zbiorze, jednostka certyfikujgca, ktéra dokonuje oceny
u producenta musi skontrolowa¢ majgce zastosowanie punkty
kontroli (w odniesieniu do specyfikacji wlasciwego zakresu)

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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AF. 4.2 Czy wszyscy podwykonawcy i goscie sg Swiadomi istotnych procedur Istnieje dowdd, ze istotne procedury dotyczgce zdrowia, Wymaganie
dotyczacych bezpieczenstwa i higieny osobistej? bezpieczenstwa i higieny osobistej zostaty formalnie przekazane drugorzedne
gosciom i podwykonawcom (np. odpowiednie instrukcje znajduja sie
w widocznym miejscu, w ktérym goscie lub podwykonawcy mogg je
przeczytac).
AF.5 ZARZADZANIE ODPADAMI | ZANIECZYSZCZENIAMI, RECYKLING | PONOWNE WYKORZYSTANIE
Minimalizacja odpaddw powinna obejmowac: przeglad stosowanych praktyk, unikanie odpadow, redukcje odpadow, wykorzystanie odpadow i recykling.
AF. 5.1 Identyfikacja odpadéw i zanieczyszczen
AF.5.1.1 Czy zidentyfikowano potencjalne produkty odpadowe i zrédia zanieczyszczen Sporzgdzono wykaz potencjalnych produktéw odpadowych (np. Wymaganie
we wszystkich obszarach przedsigbiorstwa? papier, tektura, plastik, olej itp.) oraz zrédet zanieczyszczen (np. drugorzedne
nadmiar nawozow, spaliny, olej, paliwo, hatas, $cieki, substancje
chemiczne, roztwory do dezynfekcji owiec, odpady paszowe, algi
wytwarzane podczas czyszczenia sieci itp.) powstajgcych w trakcie
proceséw w gospodarstwie.
AF.5.2 Plan dzialania w zakresie odpadow i zanieczyszczen
AF.5.2.1 Czy udokumentowano plan zarzgdzania odpadami w gospodarstwie, Istnieje ogdiny, aktualny, udokumentowany plan, uwzgledniajacy Zalecenie
zaktadajacy unikanie lub zmniejszenie ilosci odpaddéw i zanieczyszczen i czy zmniejszenie ilosci odpadéw oraz recykling zanieczyszczen i
plan zarzgdzania odpadami wigcza zapewnienie odpowiednich miejsc do odpadéw. Dla wszystkich zidentyfikowanych w planie odpadéw oraz
usuwania odpadow? ich zrodet nalezy uwzgledni¢ zanieczyszczenie powietrza, gleby,
wody, hatas i $wiatto.
AF.5.2.2 Czy usuwa sie wszystkie Smieci / odpady? Wizualna ocena wskazuje, ze nie ma odpaddw / $mieci znajdujgcych | Wymaganie
sie w bezposrednim otoczeniu budynkéw produkcyjnych i podstawowe

magazynowych. Dopuszczalne sg przypadkowe, nieznaczne ilosci
$mieci i odpaddw w przeznaczonych do tego miejscach, jak réwniez
odpady z biezacej dziennej produkciji. Wszystkie pozostate $mieci i
odpady muszg by¢ uprzatniete, tgcznie z wyciekami paliwa.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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AF.5.2.3 Czy odpady organiczne sg kompostowane w gospodarstwie i wykorzystywane Organiczne materiaty odpadowe sg kompostowane i wykorzystywane | Zalecenie
do poprawiania wiasciwosci gleby, pod warunkiem, ze nie ma ryzyka do poprawy wiasciwosci gleby. Metoda kompostowania zapewnia, ze
przenoszenia choréb? nie ma ryzyka przenoszenia choroéb.
AF. 6 SRODOWISKO | OCHRONA
Rolnictwo i $rodowisko sg ze sobg nierozerwalnie zwigzane. Zarzgdzanie organizmami naturalnie wystepujgcymi i krajobrazem ma ogromne
znaczenie; znaczna ilo$¢ i réznorodnosc¢ flory i fauny bedzie korzystnie wptywac na zwiekszenie gatunkéw, jak rowniez strukturalng réznorodnosc
terendw i krajobrazéw.
AF. 6.1 Wptyw rolnictwa na srodowisko i r6znorodnos¢ biologiczng (odniesienie do AB.10 Modut dla Akwakultury)
AF.6.1.1 Czy kazdy producent posiada dla swojego gospodarstwa plan ochrony przyrody | Musi istnie¢ pisemny plan dziatania, ktérego celem jest poprawa Wymaganie
oraz zarzgdzania organizmami naturalnie wystepujgcymi, ktéry uwzglednia srodowiska bytowania oraz utrzymanie réznorodnosci biologicznej w | drugorzedne
wplyw dziatalnosci rolniczej na srodowisko? gospodarstwie. Moze to by¢ zaréwno indywidualny plan jak i
dziatalno$¢ regionalna, jesli gospodarstwo w niej uczestniczy lub jest
nig objete. Dziatanie bedzie obejmowac¢ wiedze nt. Integrowanej
Ochrony Roslin (IPM), wykorzystania sktadnikéw odzywczych
uprawianych roslin, miejsc podlegajgcych ochronie, zaopatrzenia w
wode, wptywu na innych uzytkownikow itp.
AF.6.1.2 Czy producent rozwazat sposéb poprawy stanu srodowiska z korzyscig dla Podjeto konkretne dziatania i inicjatywy, ktore mogg by¢ Zalecenie

lokalnej spotecznosci oraz miejscowej flory i fauny, i czy ta polityka jest zgodna
ze zrownowazong towarowg produkcjg rolniczg i dgzy do zminimalizowania jej
wptywu na srodowisko?

przedstawione 1) przez producenta w miejscu produkcji lub 2) przez
uczestnictwo w grupach zaangazowanych w projekty ochrony
Srodowiska, uwzgledniajgce jako$¢ Srodowiska bytowania i jego
elementy. Plan ochrony przyrody zawiera zobowigzanie do
przeprowadzenia auditu stanu wyjsciowego w celu okreslenia
aktualnego poziomu, lokalizacji, warunkéw itp. dotyczacych flory i
fauny w gospodarstwie, co umozliwi zaplanowanie odpowiednich
dziatan. W planie ochrony przyrody znajduje sie wykaz priorytetow i
dziatan zmierzajgcych do poprawy srodowiska bytowania dla flory i
fauny, gdy jest to wykonalne i zwigkszenia réznorodno$ci biologicznej
w gospodarstwie.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
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Punkt Kontroli

sg odpowiednio zapisywane i analizowane, a w ich wyniku podejmowane sg
dziatania, z ktérych utrzymuje sie zapisy?

zagadnieniami objetymi standardem GLOBALG.A.P. sg zapisywane i
rozpatrywane. Dziatania podjete w wyniku rozpatrzenia reklamacji s
dokumentowane. Nie mozna wstawi¢ "Nie dotyczy".

Kryteria Zgodnosci Poziom
AF. 6.2 Miejsca nieprodukcyjne
AF.6.2.1 Czy rozwazono mozliwo$¢ zamiany miejsc nieprodukcyjnych (np. nisko Istnieje plan zamiany miejsc nieprodukcyjnych oraz obszaréw, dla Zalecenie
potozone tereny podmokte, tereny lesne, przyladki lub obszary o zubozatej ktérych okreslono priorytet ekologiczny, na tereny podlegajace
glebie itp.) na tereny podlegajace ochronie, w celu zachety dla naturalnej flory i | ochronie, w przypadku, gdy jest to wykonalne.
fauny?
AF. 6.3 Wydajnos¢ energii
AF.6.3.1 Czy producent moze przedstawi¢ monitoring zuzycia energii w gospodarstwie? | Istniejg zapisy zuzycia energii. Producent ma swiadomos$¢ gdzie i w | Zalecenie
jaki sposdb energia jest zuzywana w gospodarstwie i produkcji
rolniczej. Maszyny rolnicze mszg by¢ odpowiednio dobrane i
utrzymywane w celu optymalizacji zuzycia energii. Stosowanie
nieodnawialnych zrédet energii powinno by¢ utrzymywane na
poziomie minimalnym.
AF 7 REKLAMACJE
Zarzgdzanie reklamacjami bedzie prowadzito do ogoélnej poprawy systemu produkcji.
AF. 7.1 Czy jest dostepna procedura zatatwiania reklamacji dotyczgcych zagadnien Dostepna jest udokumentowana procedura zatatwiania reklamacji Wymaganie
objetych standardem GLOBALG.A.P. i czy procedura zapewnia, ze reklamacje | zapewniajgca, ze wszystkie otrzymane reklamacje zwigzane z podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
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Nr

Punkt Kontroli

statusu GLOBALG.A.P. dla danego produktu. Nie mozna wstawi¢
,Nie dotyczy”.

Kryteria Zgodnosci Poziom

AF.8 PROCEDURA ZWROTU/ WYCOFANIA

AF. 8.1 Czy producent posiada udokumentowane procedury opisujgce zarzadzanie / Producent musi mie¢ dostep do udokumentowanych procedur, ktére | Wymaganie
inicjowanie wycofania/ zwrotu certyfikowanych produktéw z rynku i czy sg one okreslajg rodzaj zdarzenia mogacego skutkowa¢ wycofaniem/ podstawowe
raz do roku testowane? zwrotem, wskazuje osoby odpowiedzialne za podjecie decyzji o

mozliwym wycofaniu/ zwrocie produktu, opisuje mechanizm
powiadamiania klientéw oraz jednostki certyfikujgcej GLOBALG.A.P.
(jesli to nie jednostka certyfikujgca wydata sankcje, tylko producent
lub grupa producentéw dokonata wycofania/ zwrotu produktu z
wihasnej woli) oraz metody potwierdzania stanu zapaséw. Procedury
muszg byc¢ raz w roku testowane celem zapewnienia ich
skutecznosci. Moze to by¢ symulacja wycofania. Test musi byé
udokumentowany.

AF. 9 OCHRONA ZYWNOSCI PRZED CELOWYM DZIALANIEM NIEPOZADANYM (nie ma zastosowania dla kwiatéw i roslin
ozdobnych)

AF. 9.1 Czy istnieje ocena ryzyka dla ochrony zywno$ci przed celowym dziataniem Nalezy zidentyfikowa¢ i oceni¢ potencjalne zagrozenia Wymaganie
niepozadanym i procedury odnoszgce sie do zidentyfikowanego ryzyka dla bezpieczenstwa zywnosci na kazdym etapie procesu produkgc;ji. podstawowe
ochrony zywnosci? Identyfikacja ryzyka bezpieczenstwa zywnosci powinna zapewnic, ze

wszystkie materiaty wejsciowe pochodza z bezpiecznych i
zabezpieczonych zrédet. Muszg byé dostepne informacje nt.
wszystkich pracownikéw i podwykonawcow. Muszg istnie¢ procedury
dziatan korygujgcych w przypadku umysinie spowodowanego
zagrozenia.

AF. 10 STATUS GLOBALG.A.P.

AF. 10.1 Czy dokumentacja dotyczgca wszystkich transakcji zawiera odniesienie do Dokumenty dotyczace transakgciji (np. faktury sprzedazy) oraz w Wymaganie
statusu GLOBALG.A.P. (certyfikowany/ niecertyfikowany)? stosownych przypadkach inne dokumenty zawierajg okreslenie podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Nr Punkt Kontroli Kryteria Zgodnosci Poziom
AF. 10.2 Czy wszyscy producenci posiadajg umowy zapobiegajace niewtasciwemu Producenci muszg mie¢ umowy ze swoimi bezposrednimi klientami Wymaganie
uzywaniu ich numeru GGN przez ich bezposrednich klientéw? (firmy pakujgce, eksporterzy, importerzy itp.) celem zapewnienia, ze | drugorzedne
ich numer GGN nie bedzie uzywany w niewtasciwy sposob oraz ze
klient bedzie postepowat zgodnie z najlepszymi praktykami w
zakresie identyfikowalnos$ci i znakowania (np. nie bedzie oznaczat
numerem GGN producenta produktéw pochodzacych od innych
producentéw, ani nie bedzie mieszat certyfikowanego produktu
producenta z innym niecertyfikowanym produktem, ktory bedzie
pozniej oznaczony numerem GGN producenta). Nie mozna wstawi¢
,Nie dotyczy”.
AF. 11 UZYWANIE LOGO
AF. 11.1 Czy stowo GLOBALG.A.P. (EUREPGAP), znak handlowy lub logo, a takze Producent / grupa producentéw bedg uzywaé stowa GLOBALG.A.P. | Wymaganie
numer GGN (numer GLOBALG.A.P.) uzywane sg zgodnie z wymaganiami (EUREPGAP), znaku handlowego lub logo, a takze numeru GGN podstawowe
zawartymi w Przepisach Ogoélnych GLOBALG.A.P. oraz zgodnie z Umowg (numer GLOBALG.A.P.) zgodnie z wymaganiami zawartymi w
Podlicenciji i Certyfikaciji? Przepisach Ogdlnych GLOBALG.A.P. Zatgcznik 1 oraz zgodnie z
Umowg Podlicencji i Certyfikacji. Stowo GLOBALG.A.P.
(EUREPGAP), znak handlowy lub logo nigdy nie mogg pojawi¢ sie na
produkcie koncowym, na opakowaniu detalicznym, ani w punkcie
sprzedazy detalicznej, natomiast posiadacz certyfikatu moze uzywac
ktéregos z nich i / lub wszystkich w komunikacji biznesowej z innymi
firmami.
AF. 12 IDENTYFIKOWALNOSC | SEGREGACJA jest obowigzkowa jesli producent jest zarejestrowany w opcji "Produkcja
Réwnoczesna /| Wiasno$¢ Réwnoczesna”. Odniesienie do Przepiséw Ogélnych GLOBALG.A.P. cz. | Zatacznik 1.3 Wytyczne
GLOBALG.A.P. dotyczace Produkcji Ré6wnoczesnej i Wlasnosci Réwnoczesnej.
AF. 121 Produkcja i / lub Wiasno$s¢ Réwnoczesna (stosowane tylko wtedy, gdy zaréwno certyfikowane jak i niecertyfikowane produkty sg wytwarzane i / lub
znajdujg sie w posiadaniu jednej osoby prawnej).
AF.12.1.1 | Czy w gospodarstwie istnieje efektywny system identyfikowania i segregacji Musi istnie¢ system zapobiegajgcy mieszaniu produktow Wymaganie
wszystkich produktéw certyfikowanych na zgodnos$¢ z GLOBALG.A.P. oraz certyfikowanych z niecertyfikowanymi. Mozna to zrobi¢ za pomocg podstawowe

produktow niecertyfikowanych?

fizycznej identyfikacji lub procedur postepowania z produktem,
tacznie z odpowiednimi zapisami. Nie mozna wstawi¢ ,Nie dotyczy”.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Punkt Kontroli

Kryteria Zgodnosci

Poziom

AF.12.1.2

Czy istnieje system zapewniajacy, ze wszystkie produkty kohcowe pochodzgce
z certyfikowanych proceséw produkcyjnych sg zidentyfikowane we wtasciwy
sposéb?

Wszystkie produkty kohcowe, gotowe do sprzedazy (czy to z
poziomu gospodarstwa czy po procesach, ktérym produkt podlega po
zbiorze) muszg by¢ oznaczone numerem GLN, jezeli produkt
pochodzi z certyfikowanego procesu. Nie mozna wstawi¢ ,Nie
dotyczy”.

Opcja 1 - producenci zarejestrowani w opcji rownoczesnej produkciji
(ktérzy nie kupujg produktu z innych zrédet) powinni znakowac
produkt certyfikowany numerem GLN (sub-GLN) nadanym
certyfikowanej jednostce produkcyjnej (PMU). Numer GLN (sub-GLN)
nadany niecertyfikowanej jednostce produkcyjnej (PMU) moze by¢
uzywany do znakowania produktu niecertyfikowanego.

Opcja 1 — producenci, ktérzy kupujg niecertyfikowany produkt (w
ramach réwnoczesnej wtasnosci) powinni przydzieli¢ dwa numery
GLN (sub-GLN) jednostce, w ktorej nastepuje przygotowanie
produktu do sprzedazy (PHU): jeden numer powinien by¢ uzywany
do znakowania certyfikowanego produktu kohcowego, a drugi moze
by¢ uzyty do znakowania niecertyfikowanego produktu kohcowego.
Opcja 2 — certyfikowany produkt powinien by¢ znakowany numerem
GGN przyznanym dla grupy.

Wymaganie
podstawowe

AF.12.1.3

Czy istnieje koncowa kontrola zapewniajgca, prawidtowag wysytke produktow
certyfikowanych i niecertyfikowanych?

Nalezy udokumentowa¢ koncowg kontrole w celu wykazania, ze
produkty certyfikowane i niecertyfikowane zostaty prawidtowo
wystane. Nie mozna wstawi¢ ,Nie dotyczy”.

Wymaganie
podstawowe

AF. 1214

Czy na wszystkich dokumentach dotyczacych transakcji znajduje sie numer
GLN (sub-GLN) posiadacza certyfikatu oraz odniesienie do statusu certyfikacji
GLOBALG.A.P.?

Dokumenty zwigzane z transakcjg (faktury sprzedazy, inne
dokumenty zwigzane ze sprzedazg, dokumenty towarzyszgce
wysyitce itp.) odnoszace sie do sprzedazy certyfikowanego produktu
muszg zawiera¢ numer GLN (sub-GLN) posiadacza certyfikatu oraz
odniesienie do statusu certyfikacji GLOBALG.A.P. Nie mozna
wstawi¢ ,Nie dotyczy”.

Wymaganie
podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.

© Copyright: GLOBALG.A.P. c/o FoodPLUS GmbH,
Spichernstr. 55, 50672 KoéIn (Cologne) Germany | Tel: +49-221-57993-25; Fax: +49-221-57993-89 |
www.globalgap.org




v4_0-1

120321_gg_ifa_cpcc_af pl_

GLOBALG.A.P.

Punkty Kontroli i Kryteria Zgodnosci
Zintegrowane Zapewnienie Bezpieczenstwa i Jakosci w Gospodarstwie — Modut Bazowy dla Gospodarstw

WERSJA POLSKA
W przypadku watpliwosci prosze sprawdzi¢ wersje angielskg

Nr ref: IFA V4.0 - CPCC
Wydanie: AF 4.0-1

Strona: 18 z 27

Nr

Punkt Kontroli

Kryteria Zgodnosci

Poziom

AF.12.1.5

Czy istniejg odpowiednie procedury identyfikacji oraz zapisy identyfikujgce
produkty zakupione z réznych zrédet?

Nalezy ustanowi¢, udokumentowac i utrzymywac procedury,
wilasciwe do skali danego przedsiebiorstwa, umozliwiajgce
identyfikacje produktéw certyfikowanych i niecertyfikowanych
pochodzacych z réznych zrédet (np. od innych producentéw lub
handlowcow).

Zapisy powinny obejmowac:

- Opis produktu

- Status certyfikacji GLOBALG.A.P.

- llosci zakupionych produktéow

- Szczegotowe dane dostawcy

- Kopie certyfikatow GLOBALG.A.P., w stosownych przypadkach
— Dane / kody identyfikowalnos$ci zwigzane z zakupionymi produktami
- Zamowienia zakupu / faktury przyjmowane przez organizacje
podlegajacg ocenie

- Wykaz zatwierdzonych dostawcéw. Nie mozna wstawic ,Nie
dotyczy” gdy nie wystepuje zakup produktow.

Wymaganie
podstawowe

AF.12.1.6

Czy zapisuje sie szczegoty dotyczgce kazdej sprzedazy produktow
certyfikowanych i niecertyfikowanych?

Szczegdty sprzedazy produktéw certyfikowanych i
niecertyfikowanych muszg by¢ zapisane, ze szczegdélnym
zwréceniem uwagi na ilosci sprzedanych produktéw i dostarczone
opisy. Dokumenty te muszg wykazywac spojny bilans miedzy
wejsciem i wyjsciem produktow certyfikowanych i niecertyfikowanych.
Nie mozna wstawi¢ ,Nie dotyczy”.

Wymaganie
podstawowe

AF.12.1.7

Czy sg zapisane i podsumowane wszystkie szczegoty dotyczace ilosci
produktow certyfikowanych i niecertyfikowanych?

llosci (tgcznie z danymi odnos$nie objetosci lub wagi) produktéw
certyfikowanych i niecertyfikowanych, na wejsciu, na wyjsciu i w
magazynie muszg by¢ zapisywane i podsumowywane w celu
utatwienia procesu weryfikacji bilansu masy. Nie mozna wstawi¢ ,Nie
dotyczy”.

Wymaganie
podstawowe

AF.12.1.8

Czy podczas postepowania z produktem oblicza sie i kontroluje wspodtczynniki
konwersiji i / lub straty (kalkulacja weszto — wyszto dla danego procesu
produkcyjnego)?

Nalezy obliczy¢ wspétczynnik konwersji dla kazdego majgcego
znaczenie procesu produkc;ji.

Nalezy zapisywac ilosci wszystkich odpadéw produkcyjnych. Nie
mozna wstawi¢ ,Nie dotyczy”.

Wymaganie
podstawowe

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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ZALACZNIK AF. 1 WYTYCZNE GLOBALG.A.P. / OCENA RYZYKA - INFORMACJE OGOLNE

Wprowadzenie do oceny ryzyka

W kilku punktach standardu GLOBALG.A.P. wymagane jest przeprowadzenie oceny ryzyka, ktéra ma utatwi¢ producentom zapewnienie bezpieczehnstwa zywnosci, zdrowych i
bezpiecznych warunkéw dla pracownikéw oraz ochrony srodowiska. Niniejszy przewodnik stanowi pomoc dla producentéow w tym zakresie.

Pie¢ etapow oceny ryzyka

Ocena ryzyka jest waznym krokiem w procesie ochrony produktéw, pracownikéw i firmy, a takze spetnienia wymagan GLOBALG.A.P. oraz wymogéw prawnych. Pomaga
producentom skupi¢ sie na tych rodzajach ryzyka, ktére rzeczywiscie majg duze znaczenie w miejscu pracy — na tym, co moze stanowi¢ potencjalnie przyczyne prawdziwych szkod

czy strat. W wielu przypadkach ryzyko mozna kontrolowac efektywnie i niewielkim kosztem za pomocg prostych srodkéw, np. zapewnienia, ze kazdy wyciek czy plama beda
natychmiast uprzatniete, aby unikng¢ zanieczyszczenia produktu.

Od producenta nie oczekuje sie wyeliminowania wszystkich zagrozen ale wymaga sig, aby chronit swoje produkty i pracownikow w takim zakresie, jak to praktycznie mozliwe.

Nie jest to jedyny sposdb oceny ryzyka, sg tez inne, réwnie dobre metody, szczegdlnie w przypadku wielu skomplikowanych zagrozen i okolicznosci. Jednak wierzymy, ze dla wielu
producentéw niniejsza metoda jest najprostsza. Pracownicy i inne osoby majg prawo do ochrony przed wszelkiego rodzaju urazami, na skutek braku podjecia uzasadnionych srodkéw
zapobiegawczych. Wypadki i utrata zdrowia mogg zniszczy¢ ludziom zycie, a takze wptywac na stan firmy, jesli trzeba i$¢ do sgdu. Producenci majg prawny obowigzek wykonywania
oceny ryzyka w swoim zaktadzie, w celu realizacji planu ograniczenia jego wystepowania.

Co to jest ocena ryzyka?

Ocena ryzyka to po prostu doktadne zbadanie, co w twojej pracy moze stanowi¢ zagrozenie dla produktu, srodowiska i / lub pracownikéw, dzieki czemu mozesz oceni¢ czy podjates
wystarczajgce srodki ostroznosci, czy moze powinienes$ zrobic¢ cos jeszcze, aby zapobiec zagrozeniom.

Nie komplikuj zbytnio tego procesu. W wielu przedsigbiorstwach rodzaje ryzyka sg dobrze znane, a zastosowanie niebednych srodkéw kontrolowania ryzyka jest fatwe. Upewnij sie,
czy podjates uzsasadnione srodki ostroznosci, aby uniknaé skazen i/lub obrazen.

Kiedy myslisz o swojej ocenie ryzyka pamieta;j:

e zagrozeniem jest wszystko, co moze spowodowac obrazenia lub straty, np. substancje chemiczne, urzadzenia elektryczne, praca na drabinie itp.
e ryzyko to mozliwos¢, duza lub mata, ze dane lub inne zagrozenie moze komus zaszkodzi¢, tgcznie ze wskazaniem jak powazna moze by¢ ta szkoda.

Jak ocenié ryzyko w twoim przedsigbiorstwie

Etap 1 Zidentyfikuj zagrozenie

Etap 2 Zdecyduj kto / co moze dozna¢ szkody i w jaki sposob
Etap 3 Ocen ryzyko i zdecyduj jakie podjg¢ srodki ostroznosci

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Etap 4 Zapisz plan pracy / ustalenia i wdrazaj je
Etap 5 Wykonaj przeglad oceny ryzyka, a w koniecznych przypadkach przeprowadz jej aktualizacje

Etap 1 Zidentyfikuj zagrozenie

Po pierwsze musisz okreslié¢ w jaki sposob produkty, srodowisko lub pracownicy mogg doznaé uszkodzenia. Ponizej podano kilka porad, ktére pomogg zidentyfikowac co jest istotne:
e Przejdz po firmie i rozejrzyj sie co moze by¢ rzeczywistg przyczyng uszkodzenia (np. sytuacje, wyposazenie, produkty, nawyki itp.).
e  Zapytaj pracownikéw (tam gdzie stosowne) lub ich przedstawicieli co o tym myslg. Mogg zauwazy¢ rzeczy, ktére dla ciebie nie sg oczywiste.

e Sprawdz instrukcje robocze lub karty charakterystyki dla substancji chemicznych i wyposazenia, poniewaz mogg by¢ bardzo pomocne w zidentyfikowaniu zagrozen i
umieszczeniu ich we wtasciwej perspektywie.

o  Przejrzyj zapisy dotyczgce wczesniejszych wypadkdw i incydentéw — sg one czesto pomocne w identyfikacji mniej oczywistych zagrozen. Pamietaj o zagrozeniach, ktére
moga spowodowacé problemy zdrowotne dopiero po dtuzszym czasie (np. wysoki poziom hatasu lub narazenie na niebezpieczne substancje), a takze o zagrozeniach dla
bezpieczenstwa zywnosci.

Etap 2 Zdecyduj kto / co moze doznaé¢ szkody i w jaki sposob

Dla kazdego zagrozenia musisz wyraznie okresli¢ kto lub co moze dozna¢ szkody; pomoze ci to okresli¢ najlepszy sposdéb zarzadzania ryzykiem.
Pamietaj:
e Niektore dziatania majg szczegdlne wymagania (np. zbiér).
e W przypadku pewnych zagrozen wymagane bedzie dodatkowe rozwazanie, szczegdlnie w sytuacjach, gdy niektére osoby (np. sprzataczki, goscie, podwykonawcy,
pracownicy techniczni itp.) mogg nie przebywac w miejscu pracy przez caly czas.
Etap 3 Ocen ryzyko i zdecyduj jakie podja¢ srodki ostroznosci

Jesli juz zidentyfikujesz zagrozenia musisz zdecydowaé co z nimi zrobi¢. Przepisy prawne wymagaja, abys zrobit wszystko co jest ,praktycznie mozliwe*, by ochroni¢ ludzi przed
niebezpieczenstwem. Mozesz to opracowaé samodzielnie, ale prosciej jest porownac to, co jest do zrobienia z tym co zostato juz zdefiniowane jako dobra praktyka.

Po pierwsze, sprawdz co juz robisz, pomys$l jakie Srodki kontroli juz dziatajg i jak zorganizowana jest praca. Nastepnie poréwnaj je z wymaganiami dobrej praktyki i sprawdz, czy jest
cos jeszcze co powinienes zrobié, aby dostosowac sie do wymagan standardu. Podczas procesu oceny wez pod uwage nastepujgce kwestie:

e czy moge catkowicie wyeliminowac to zagrozenie?

e jeslinie, w jaki sposdb moge kontrolowa¢ ryzyko zwiazane z tym zagrozeniem, tak aby wystgpienie szkody bylo mato prawdopodobne?
Aby kontrolowac ryzyko zastosuj ponizsze zasady w nastepujgcym porzadku, jesli to mozliwe:

e  Sprébuj ograniczy¢ mozliwos¢ wystgpienia ryzyka (np. stosuj mniej niebezpieczne srodki chemiczne)

e Zapobiegaj dostepowi do zagrozenia (np. przez dozorcéw)

e Zorganizuj prace / zadania w sposb zmniejszajgcy stopien narazenia na zagrozenie
Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Zapewnij srodki ochrony osobistej (np. ubrania ochronne, obuwie, okulary itp.) oraz
Zapewnij srodki do ochrony zdrowia (np. apteczki pierwszej pomocy i warunki do mycia, tak aby usunaé zanieczyszczenia)

Poprawa zdrowia i bezpieczenstwa nie musi duzo kosztowaé. Na przyktad umieszczenie lustra na zakretach z ograniczong widocznoscig w celu zapobiegania wypadkom jest
dziataniem niezbyt kosztownym w poréwnaniu z ryzykiem. Jesli zdarzy sie wypadek, brak podjecia takich prostych srodkdw ostroznosci moze kosztowac cie o wiele wiece;j.

Wiacz pracownikéw w te dziatania (tam gdzie stosowne), tak aby mie¢ pewnos¢, ze twoje propozycje beda funkcjonowaty w praktyce i nie spowodujg zadnych nowych zagrozen.

Etap 4 Zapisz ustalenia i wdrazaj je

Wdrazanie wynikéw oceny ryzyka do praktyki ma naprawde istotne znaczenie w przypadku troski o bezpieczenstwo zywnosci, troski o bezpieczenstwo i zdrowie pracownikow czy
twoja firme.

Zapisanie i przekazanie pracownikom wynikow oceny ryzyka mobilizuje do petnego wdrozenia.

Zapisujgc wyniki oceny ryzyka staraj sie to robi¢ w prosty sposéb (np. ,zanieczyszczenie przy zbiorze: urzadzenia do mycia rgk na polu®).

Nie oczekuje sie, ze ocena ryzyka bedzie perfekcyjna ale musi byé stosowna i wystarczajgca. Trzeba, aby$ byt w stanie wykazagé, ze:

Wiasciwie wszystko skontrolowate$

Postawite$ pytanie na kogo lub na co dane zagrozenie moze oddziatywaé

Odpowiednio zajates$ sie wszystkimi istotnymi zagrozeniami

Srodki zapobiegawcze s3g uzasadnione, a istniejace mimo to ryzyko jest na niskim poziomie, oraz
Wigczytes w caty proces swoich pracownikow lub ich przedstawicieli (tam, gdzie stosowne)

Dobry plan dziatania stanowi czesto potgczenie réznych srodkéw, takich jak:

Rozwigzania tymczasowe, zanim mozliwe bedzie zastosowanie bardziej rzetelnych srodkéw kontroli

Dtugoterminowe rozwigzania dla zagrozen, ktére najbardziej prawdopodobnie moga by¢ przyczyng wypadkow lub choréb

Dtugoterminowe rozwigzania dla tych zagrozen, ktére potencjalnie mogg spowodowac najpowazniejsze nastepstwa

Zorganizowanie szkolenia dla pracownikéw na temat gtéwnych zagrozen, ktérych nie da sie wyeliminowac¢ oraz sposobu ich kontrolowania
Regularne kontrole w celu upewnienia sig, ze dane srodki kontroli nadal funkcjonujg

Jasne wyznaczenie zakresu odpowiedzialnosci — kto i kiedy bedzie przewodzit okreslonym dziataniom

Pamietaj, ze nalezy ustali¢ priorytety i najpierw zajgé sie najwazniejszymi sprawami. Po wykonaniu kazdego dziatania, odznacz je w swoim planie.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Etap 5 Wykonaj przeglad oceny ryzyka, a w koniecznych przypadkach przeprowadz jej aktualizacje

Tylko w niewielu przedsiebiorstwach nic sie nie zmienia. Wczes$niej czy pdzniej wprowadza sie nowe wyposazenie, substancje i / lub procedury, ktére moga nies¢ ze sobg nowe
zagrozenia. Dlatego uzasadnione jest przeglgdanie podejmowanych dziatan na biezgco. Co roku nalezy dokona¢ formalnego przegladu i oceny, w jakim stopniu w przedsiebiorstwie
uwzglednia sie dobre praktyki, aby upewni¢ sig, ze firma wcigz sie doskonali, a przynajmniej, ze sie nie cofa.

Nalezy ponownie przyjrze¢ sie ocenie ryzyka:

Czy wprowadzono jakie$ zmiany?

Czy potrzeba co$ jeszcze poprawi¢, wprowadzi¢ udoskonalenia?

Czy pracownicy spostrzegli jeszcze inne problemy?

Czy zaistniate incydenty lub ostatnie zdarzenia prawie wypadkowe czego$ nas nauczyty?
Upewnij sie, ze ocena ryzyka jest wcigz aktualna

Zarzgdzajgc przedsigbiorstwem bardzo tatwo jest zapomnie¢ o dokonaniu przeglagdu oceny ryzyka — az do czasu kiedy co$ pojdzie Zle i jest juz za pozno. Dlaczego juz teraz nie
zaplanowac¢ daty przegladu oceny ryzyka? Trzeba to zapisa¢ i zaznaczy¢ w swoim terminarzu na nastepny rok.

Jesli w ciggu roku wprowadza sig istotne zmiany, nie mozna czekac. Trzeba sprawdzic ocene ryzyka i poprawic, jesli to konieczne. Jesli mozna, najlepiej pomysleé o ocenie ryzyka juz
wtedy, gdy planuje sie jakies zmiany — w ten sposdb mozna zapewni¢ wigkszg elastycznosg.

Zrédto: Pigé etapdw oceny ryzyka, Zdrowie | Bezpieczenstwo; www.hse.gov.uk/pubns/indg163.pdf

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.

© Copyright: GLOBALG.A.P. c/o FoodPLUS GmbH,
Spichernstr. 55, 50672 KoéIn (Cologne) Germany | Tel: +49-221-57993-25; Fax: +49-221-57993-89 |
www.globalgap.org



v4_0-1

120321_gg_ifa_cpcc_af pl_

Punkty Kontroli i Kryteria Zgodnosci Nr ref: IFA V4.0 - CPCC
Zintegrowane Zapewnienie Bezpieczenstwa i Jakosci w Gospodarstwie — Modut Bazowy dla Gospodarstw Wydanie: AF 4.0-1
[ ] [ ] [ ]

Strona: 23 z 27

WERSJA POLSKA
W przypadku watpliwosci prosze sprawdzi¢ wersje angielskg

ZALACZNIK AF.2 WYTYCZNE GLOBALG.A.P. | OCENA RYZYKA — ZARZADZANIE MIEJSCEM PRODUKCJI

Punkt kontroli AF 1.2.1

Czy w trakcie wstepnej inspekcji dostepna jest ocena ryzyka dla wszystkich miejsc zarejestrowanych do certyfikacji? Podczas kolejnych inspekciji dostepna jest ocena ryzyka dla
nowych lub juz uzytkowanych miejsc produkgciji rolniczej, gdzie zmienity sie zagrozenia (dotyczy to rowniez obszaréw dzierzawionych). Czy ocena ryzyka wskazuje, ze dane miejsce
jest odpowiednie do produkcji zywnosci, przy uwzglednieniu aspektéw bezpieczenstwa zywnosci, ochrony srodowiska oraz dobrostanu zwierzat, tam gdzie stosowne?

Kryteria zgodnosci AF 1.2.1

Ocena ryzyka wymagana jest w trakcie pierwszej inspekcji w celu okreslenia, czy miejsce jest odpowiednie [do produkcji zywnosci]. Ocena ryzyka musi by¢ raz w roku przeglgdana.
Powinna ona uwzglednia¢ zagrozenia, ktére uleglty zmianie lub przypadki wykorzystania nowego miejsca. Ocena ryzyka musi uwzglednia¢ historie miejsca produkcji oraz wptyw
proponowanych przedsiewzie¢ na sgsiednie zapasy / uprawy / srodowisko (patrz AF Zatgcznik 1 Ocena ryzyka w celu uzyskania informacji ogéinych oraz AF Zatgcznik 2 w celu
uzyskania szczegodtowych informac;ji, ktére musza by¢ ujete w ocenie ryzyka).

Jesli odpowiedz na jedno z 3 pytan umieszczonych w ponizszym diagramie brzmi “tak”, wymagana jest ocena ryzyka.
Czynniki, ktére nalezy wzigé pod uwage (uwaga: nie jest to wyczerpujacy wykaz czynnikéw):

Przepisy prawne:
Przy weryfikacji zgodnosci z prawem nalezy odnie$¢ sie przede wszystkim do ustawodawstwa lokalnego.

Wczesniejsze wykorzystanie terenu:

1. Wczesniejsze uprawy: np. produkcja bawetny powoduje zwykle wystepowanie duzych pozostatosci herbicydéw (w glebie), ktére mogg mie¢ dtugotrwaty wptyw na pozniejsze
uprawy zbdz czy warzyw.

2. Wykorzystanie przemystowe lub wojskowe: np. wczesniejsze wykorzystanie miejsca na parking dla srodkéw transportu moze powodowac znaczgce zanieczyszczenie ropa.
3. Skladowiska lub tereny gérnicze: w warstwie uprawnej mogg pozostac niedopuszczalne odpady, ktére moga zanieczyszczac pdzniejsze uprawy lub miejsca te mogg nagle
obsuwac sie, narazajgc na niebezpieczenstwo pracujgcych tam ludzi.

4. Naturalna wegetacja: mozliwo$¢ wystepowania szkodnikéw, choréb, chwastéw.

Gleba:

Ocena ryzyka powinna uwzglednia¢ przydatnos¢ struktury do zaplanowanego wykorzystania, strukturalng podatno$é na erozje oraz przydatnos$¢ sktadu chemicznego dla planowanych
upraw.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Erozja: Ocena ryzyka powinna okreslac¢ czy wystepuja lub mogg wystapié straty gornej warstwy gleby z powodu wody / wiatru, ktére mogg wptywac na wydajno$¢ plonéw oraz sptyw

gleby i wody.

Odprowadzanie wody: Podatnos$¢ (narazenie) na zalanie i / lub erozje
Ekspozycja na wiatr: Nadmierne predkosci wiatru moga powodowac straty w uprawach

NIE

1. Czy wystepuje nowe miejsce
rolnicze zgodne z definicja ,nowe
miejsce”?

Nie wystepuje ryzyko dla procesu
produkcji; ocenaryzyka nie jest
wymagana

NIE

Woda:

2. Czy istnieje mozliwose, ze
wcezesniejsza produkcjamogla
spowodowac ryzyko dla biezacej
produkcji?

3. Czy nastapila zmiana czynnikow

srodowiskowych, ktore moga spowodowac

ryzyko dla biezacej produkc;ji?

TAK

Mozliwe ryzyko, przeprowadz
ocene ryzyka zgodnie z
Aneksem 1

TAK

Jakosé wody: 1. Okreslenie przez lokalne wtadze, ze woda nadaje sie do przewidzianych celéw lub w przypadku braku lokalnych norm muszg by¢ dostepne wyniki z odpowiedniego
laboratorium, majgcego mozliwo$¢é wykonania badan chemicznych i / lub mikrobiologicznych zgodnie z normg ISO 17025 lub inng rébwnowazng, w celu wykazania, ze jako$¢ wody do
nawadniania spefnia kryteria wymienione w Tabeli 3 pkt 39 Wytycznych WHO dotyczacych wykorzystania $ciekdw w rolnictwie i akwakulturze (Patrz WHO Technical Report Series

778, 1989 Tabela 3 na koncu dokumentu.). 2. Jako$é wody pitnej: Wytyczne WHO w sprawie jakosci wody pitnej; wyd. 3, tgcznie z pierwszym i drugim zatgcznikiem, Vol. 1 2008
(patrz Tabela 7.7 Wartosci wskazane do weryfikacji jakosci mikrobiologicznej na koncu tego dokumentu)

Dostepnosé¢: przez caty rok lub co najmniej w trakcie sezonu.

Pozwolenie na pobér: Zapewnienie przewidywanych ilosci wody wymaganych przez ro$ling; prawa innych uzytkownikéw; lokalne prawo lub prawo zwyczajowe moze wyrézni¢

niektérych uzytkownikéw, jako posiadajgcych pierwszenstwo do rolniczego wykorzystania (wody) w okreslonym czasie; wptyw na srodowisko; czasem szybkos¢ (stopien) eksploatacji
moze niekorzystnie wptywac¢ na flore i faune zwigzang lub zalezng od Zrdédta wody.
Zalanie: przypadkowe zalanie — zanieczyszczenie mikrobiologiczne i chemiczne.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.

Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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Wptyw innych czynnikéw:

OCoO~NOOTA WN =

10. Dostepno$¢ odpowiedniej sity roboczej.
11. Dostepnos$é naktadéw (Srodkow).
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. Problemy z kurzem, dymem i hatasem wywotywane przez dziatanie maszyn rolniczych.

. Zanieczyszczenie nizej potozonych miejsc przez sptyw wody obcigzonej mutem lub zwigzkami chemicznymi.
. Dryfowanie opryskow
. Owady przyciggane przez rosliny uprawne, ich odpady lub dziatanie obornika.
. Straty spowodowane przez szkodniki naturalnie wystepujgce na pobliskich terenach lub terenach chronionych.
. Dymy, spaliny i pyly wytwarzane przez pobliskie zaktady przemystowe lub transportowe, wigczajgc drogi o duzym natezeniu ruchu.
. Kradziez przez mieszkancow pobliskich aglomeraciji.
. Dziatalnos¢ przylegtych gospodarstw.

. Dostepnos$¢ odpowiedniego transportu do rynkéw.

Raport Techniczny WHO (WHO Technical Report Series 778, 1989). Wytyczne do wykorzystywania sciekow w rolnictwie i akwakulturze.
Tabela 3. Zalecane wytyczne dotyczace czystosci mikrobiologicznej $ciekéw wykorzystywanych w rolnictwie®

Kategoria

Warunki ponownego
wykorzystania

Narazone grupy
ludnosci

Nicienie jelitowe”
(Srednia arytmetyczna
liczby lub jaj na litr®)

Bakterie typu katlowego
(Srednia geometryczna
liczby na 100ml°)

Przewidywana obrébka sciekow majaca na celu
osiggniecie wymaganej czystosci mikrobiologicznej

A Nawadnianie roslin, ktére Pracownicy, <1 <1000 ¢ Szereg basenow stabilizujgcych w celu osiagniecia
moga by¢ spozywane na konsumenci, wskazanej jakosci mikrobiologicznej lub inne réwnowazne
surowo, obiekty sportowe, publicznosé oczyszczanie.
parki publiczne d

B Nawadnianie zbdz, roslin o | Pracownicy <1 Brak standardowych Retencja w basenach stabilizujgcych przez 8-10 dni lub
znaczeniu przemystowym, zalecen réwnowazne metody usuniecia pasozytow jelitowych |
roslin przeznaczonych na bakterii katowych.
pasze, pastwiska i drzewa

C Miejscowe nawadnianie Brak Nie ma zastosowania Nie ma zastosowania

rodlin w kategorii B jesli nie
wystepuje narazenie
pracownikéw i ludnosci

Wstepne oczyszczanie wymagane zgodnie z technologig
nawadniania ale przynajmniej wstepna sedymentacja.

@ W specyficznych sytuacjach moga byé uwzgledniane lokalne czynniki epidemiologiczne, socjokulturowe i $rodowiskowe oraz odpowiednio zmodyfikowane wytyczne
® Gatunki Ascaris i Trichuris oraz robaki jelitowe

°W trakcie nawadniania

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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d Bardziej rygorystyczne wytyczne (< 200 bakterii fekalnych na 100ml) sg wtasciwe dla trawnikdéw publicznych, takich jak trawniki hotelowe, z ktérymi ludzie mogg mie¢ bezposredni
kontakt.

¢ W przypadku drzew owocowych nawadnianie powinno by¢ przerwane na dwa tygodnie przed zbiorem owocéw, zadne owoce NIE powinny byé zbierane z ziemi. NIE wolno tez
stosowa¢ nawadniania przy pomocy deszczowni.

Wytyczne WHO dla jakosci wody pitnej, 2008.

Tabela 7.7 przedstawia wytyczne do weryfikacji jakosci mikrobiologicznej wody pitnej. Poszczegdlne wartosci nie muszg byé wykorzystywane doktadnie na podstawie danych w tej
tabeli. Wskazane wartosci powinny by¢ stosowane i interpretowane w potgczeniu z informacjami zawartymi w niniejszych wytycznych oraz innymi dokumentami pomocniczymi. W
konsekwencji zr6znicowanej podatnosci na drobnoustroje patogenne jest fakt, ze woda pitna o okreslonej jakosci moze wywieraé zréznicowany wptyw na okreslona, wrazliwg grupe
ludno$ci. Wtadze krajowe lub lokalne mogg zdecydowac o uwzglednieniu specyficznych cech swojej populacji w standardach krajowych.

Tabela 7.7 Wytyczne do weryfikacji jakosci mikrobiologicznej wody® (patrz réwniez Tabela 5.2) (pp142-144)

Organizmy Wartosci stanowigce wytyczne

Kazda woda przeznaczona bezposrednio do picia

E.coli lub bakterie z grupy coli odporne na temperature™ Obecnos¢ niedozwolona w 100-ml probce
Woda uzdatniona, w momencie wprowadzania do sg(stemu dystrybucji

E.coli lub bakterie z grupy coli odporne na temperature Obecnos¢ niedozwolona w 100-ml probce
Woda uzdatniona znajdujgca sie w systemie dystrybucji

E.coli lub bakterie z grupy coli odporne na temperature” Obecnos¢ niedozwolona w 100-ml probce

aw przypadku wykrycia E.coli nalezy natychmiast podjg¢ dochodzenie.

Mimo, ze E.coli sg doktadniejszym wskaznikiem zanieczyszczenia fekaliami, mozliwg do zaakceptowania alternatywg jest liczba bakterii z grupy coli odpornych na temperature. Jesli
to konieczne, nalezy przeprowadzi¢ odpowiednie testy potwierdzajgce. Ogdlna liczba bakterii z grupy coli nie jest akceptowalnym wskaznikiem jakosci sanitarnej dla dostawcow wody,
szczegOlnie w krajach tropikalnych, gdzie ze wzgledu na niedostateczng higiene, w prawie kazdej dostawie nieuzdatnionej wody wystepuje duza liczba bakterii.

¢ Uznaje sie, ze ogromna wiekszos¢ wody dostarczanej na terenach wiejskich, szczegolnie w krajach rozwijajgcych sie, jest zanieczyszczona fekaliami, wiec przy tym uwarunkowaniu
nalezy okresli¢ cele srednioterminowe w procesie uzyskania stopniowej poprawy.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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WERSJA POLSKA

W przypadku watpliwosci prosze sprawdzi¢ wersje angielskg

Nowy dokument Zastapiony dokument Data publikaciji

Opis zmian

120321_gg_ifa_cpcc_af_pl_v4_0-1 110913_gg_ifa_cpcc_af_pl_final_v4 21 marca 2012

Zmiana stowa GLOBALG.A.P na GLOBALG.A.P.;

AF 12 — dodano "Odniesienie do Przepiséw Ogélnych
Zatgcznika 1.3"

AF 12.1.5 — usunieto “nie”

W sprawie szczegoétowych informacji dotyczgcych modyfikacji niniejszego dokumentu prosze kontaktowaé sie z Sekretariatem GLOBALG.A.P.

mailto:translation_support@globalgap.org.

Jesli zmiany nie wptywajg na zakres akredytacji normy, pozostaje w mocy oznakowanie jako wersja “4.0”, a wydanie uaktualnione oznacza sie za pomoca “-x”. Jesli zmiany wptywaja

na zakres akredytacji normy, nazwa wersji zmienia sie na “4.x”.

Ttumaczenie: Dorota Tomala, weryfikacja: Barbara Rzepecka.
Zatwierdzone przez Polskg Techniczng Grupe Roboczg ds. GLOBALG.A.P.
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