POMIDORY

Broszura interpretacyjna do normy handlowej dla
pomidorow zawartej w rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 790/2000 z dnia 14 kwietnia 2000 r.
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1. Wstep

W Unii Europejskiej wymagania jakos$ciowe dla swiezych owocéw i warzyw objetych
wspolng organizacjg rynku, zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2200/96,
zawarte sg w normach handlowych. Normy te sg wprowadzane rozporzgdzeniami
Komisji (WE) lub (EWG), a wiec aktami prawnymi ogolnego =zastosowania

obowigzujgcymi w catosci we wszystkich panstwach cztonkowskich.

Niniejsza broszura zawiera tekst normy handlowej dla pomidoréw wprowadzony
rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 790/2000 z dnia 14 kwietnia 2000 r. wraz
z komentarzem oraz zdjeciami ilustrujgcymi poszczegolne wymagania normy.
W tekscie normy uwzgledniono zmiany wprowadzone do normy rozporzgdzeniem
Komisji (WE) nr 717/2001 z dnia 10 kwietnia 2001 r.
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2. Tekst normy z komentarzem

l. OKRESLENIE PRODUKTU

Przedmiotem normy sg pomidory odmian uprawnych Lycopersicon lycopersicum
esculentum L. Karsten ex Farw./ Lycopersicum esculentum Mill.,, dostarczane
konsumentom w stanie swiezym. Norma nie obejmuje pomidoréw przeznaczonych

do przetworstwa.

Pomidory mozna podzieli¢ na cztery typy handlowe:
,»okragte”

Zdjecie nr 1 — pomidory okragte

Zdjecie nr 2 - pomidory okragte na gatgzce

»Zebrowane”
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Sg to pomidory z dobrze zaznaczonymi karbami wokét dziatek kielicha. Ksztatt zalezy

od odmiany

Zdjecie nr 3 — pomidor zebrowany

- ,podtuzne” (lub ,,wydtuzone”)
Sg to pomidory o owalnym lub elipsoidalnym ksztatcie, mniej lub bardziej wydtuzone,

majgce gtadkg powierzchnie lub lekkie zebrowanie.

Zdjecie nr 4 — pomidor podtuzny
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Zdjecie nr 5 — pomidory podtuzne

Zdjecie nr 6 — pomidory podtuzne na gatgzkach

- pomidory ,cherry” (,,wisnia”) (wliczajagc pomidory koktajlowe)
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Pomidory cherry (wisnia) sg to pomidory drobnoowocowe typu okragtego, natomiast

pomidory koktajlowe sg to pomidory drobnoowocowe o lekko wydtuzonym ksztatcie.

Zdjecie nr 8 — pomidory cherry na gatgzce
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Zdjecie nr 9 — pomidory koktajlowe na gatgzce

Il. POSTANOWIENIA DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosciowych dla pomidoréw po ich

przygotowaniu i zapakowaniu.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegétowe wymagania dla danej
klasy oraz dopuszczalne tolerancje, pomidory powinny by¢:

- cate

Pomidory nie mogg mie¢ Zzadnych ubytkdédw lub uszkodzen. Niedopuszczalne sag
Swieze pekniecia powstate podczas zbioru lub przygotowywania pomidoréw do
sprzedazy oraz nie zabliznione uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym

wzrostem lub uszkodzeniem przez grad.
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Zdjecie nr 10 — pomidor pekniety — niedopuszczalny — nie spetnia wymagan

minimalnych

Zdjecie nr 11 - pomidor pekniety — niedopuszczalny — nie spetnia wymagan
minimalnych
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- zdrowe; nie dopuszcza sie pomidoréow z objawami gnicia lub z innymi
zmianami, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia

Pomidory powinny by¢ wolne od objawéw chorobowych lub zepsucia, ktore

pogarszajg ich wyglad i ograniczajg przydatnos¢ do spozycia oraz warto$¢ handlowa.

Niedopuszczalne sg widoczne odgniecenia i uszkodzenia spowodowane chorobami.

Niedopuszczalne sg takze uszkodzenia spowodowane zbyt niskg temperatura.

Zdjecie nr 12 — pomidor z objawami gnicia — niedopuszczalny — nie spetnia wymagan

minimalnych

Zdjecie nr 13 — sucha zgnilizna —niedopuszczalne — pomidor nie spetnia wymagan

minimalnych

POMIDORY: Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 790/2000 10



Zdjecie nr 14 — pomidor ze zmianami chorobowymi — niedopuszczalny — nie spetnia

wymagan minimalnych

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych
Pomidory powinny by¢ praktycznie wolne od zanieczyszczenia ziemig, kurzem lub

innymi widocznymi zanieczyszczeniami np. pozostatosciami srodkéw ochrony roslin.

Zdjecie nr 15 — pomidor zanieczyszczony — niedopuszczalny — nie spetnia wymagan

minimalnych
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- o sSwiezym wygladzie

Pomidory nie powinny wykazywac zadnych oznak utraty jedrnosci

- praktycznie wolne od szkodnikéw

- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
Niedopuszczalne sg uszkodzenia spowodowane przez szkodniki np. owady lub

slimaki.

Zdjecie nr 16 — pomidor uszkodzony przez slimaki — niedopuszczalny — nie spetnia

wymagan minimalnych

- wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego
Lekkie zawilgocenie spowodowane roznicg temperatur podczas wyjmowania

z chtodni jest dopuszczalne.

- bez obcych zapachéw i/lub smakéw
Pomidory nie mogg by¢ przechowywane lub przewozone w nieodpowiednich
warunkach, w ktérych mogtyby pochtongé nieodpowiednie zapachy np. od

sgsiadujgcych z nimi produktow.

W przypadku pomidoréw na gatgzkach, szyputki i gatgzki powinny byC¢ Swieze,

zdrowe, czyste oraz bez lisci i widocznych zanieczyszczen obcych.
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Zdjecie nr 17 — gatgzka i szypufki, ktore utracity swiezosc

Stopien dojrzatosci i rozwoju oraz jakos¢ pomidorow powinna by¢ taka, aby mogty:
- wytrzymac transport i manipulacje, oraz

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakosc.

Stopien rozwoju pomidoréw powinien by¢ wystarczajgcy tak, aby pomidory posiadaty

cechy charakterystyczne dla danej odmiany oraz warunkow wzrostu. Muszg one

osiggngC prawidtowy stopien rozwoju co zapewni odpowiedni proces dojrzewania.

W momencie zbioru pomidory muszg mieé taki stopien dojrzatosci, ktory pozwoli

kontynuowacC proces dojrzewania podczas transportu oraz sprzedazy az do

osiggniecia barwy typowej dla odmiany.

Mozna rozréozni¢ nastepujgce stopnie dojrzatosci pomidorow:

- zielone — pomidory, ktérych rozwdj nie zostat zupetnie zakonczony, ale zaczynajg
wykazywacC oznaki zmiany barwy z zielonej na biatawg i z6ttawg przy szyputce
i na ok. 1/10 powierzchni

- zapalone — pomidory, ktérych rozwdj zostat zakonczony i wykazujg widoczng
zmiane barwy na zoéttawg i r6zowg na ok. 1/3 powierzchni

- dojrzewajgce — pomidory, ktére zupetnie zmienity barwe z zielonej na r6zowg
i pomaranczowo — czerwong i majg jednolitg barwe na ok. %2 powierzchni

- czerwone — pomidory, ktérych barwa na % powierzchni ma jednolitg barwe od

jasnoczerwonej do czerwonej
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B. Podzial na klasy jakosci

Pomidory dzieli sie na trzy klasy jakosci:

() Klasa Extra

Pomidory w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ jedrny migzsz
oraz charakterystyczny dla danej odmiany ksztatt, wyglad oraz stopien rozwoju.
Pomidory w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci oraz powinny by¢ bardzo

starannie zaprezentowane.

Niezaleznie od stopnia dojrzatosci migzsz pomidorow powinien byC jedrny tzn.
odporny na zwykly nacisk palcow. Oznacza to, ze pomidory przejrzate sg

niedopuszczalne.

Pomidory powinny mie¢ bardzo regularny ksztatt, a jakiekolwiek deformacje sg

niedopuszczalne.

Barwa pomidoréw, zgodna z ich stanem dojrzatosci, powinna by¢ taka, aby spetniata
wymagania ostatniego akapitu podrozdziatu A (powyzej).

Pomidory muszg osiggng¢ petny rozwdj fizjologiczny zgodnie z cechami
charakterystycznymi odmiany i warunkami uprawy.

Barwa pomidoréw zwigzana ze stopniem dojrzato$ci powinna byé taka, aby przy
uwzglednieniu czasu trwania i rodzaju transportu, na etapie konsumpcji osiggnety

one barwe typowg dla odmiany.

Nie dopuszcza sie ,zielonej pietki” i innych wad, z wyjgtkiem nieznacznych
powierzchniowych wad skorki, pod warunkiem, Zze nie wplywajg one ujemnie na

0golny wyglad pomidordéw, ich trwatos¢ oraz wyglad w opakowaniu.

(i) Klasa |
Pomidory w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci, wystarczajgco jedrne i mie¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany. Nie dopuszcza sie peknie¢ i widocznych

»zielonych pietek”.

POMIDORY: Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 790/2000 14



Wymagania jakosciowe dla pomidoréw klasy | sg nieco mniej rygorystyczne niz dla
pomidorow klasy Ekstra, gdyz dopuszcza sie wystepowanie pewnych wad. Mimo to
pomidory w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci i powinny by¢ starannie
zaprezentowane.

Dopuszcza sie nastepujgce lekkie wady, pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogoélny wyglad pomidorow, ich trwato$¢ i wyglad w opakowaniu:
- lekkie wady ksztaitu lub rozwoju

Zdjecie nr 18 — pomidor okragty - lekka wada ksztattu

Zdjecie nr 19 — pomidor zebrowany — wada ksztattu — dopuszczalny limit
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Zdjecie nr 20 — pomidor podtuzny — lekka wada ksztattu

Dopuszczalne sg niewielkie puste komory.

- lekkie wady barwy
- lekkie wady skorki
Dopuszczalne sg niewielkie wady skorki np. skorkowacenia spowodowane
dziataniem stonca, srodkow ochrony roslin, uszkodzenia spowodowane przez grad

lub niewielkie uszkodzenia spowodowane przez szkodniki lub choroby.

Zdjecie nr 21 — dopuszczalna wada skorki — lekkie skorkowacenie
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- bardzo lekkie odgniecenia
Dopuszczalne sg niewielkie  odgniecenia  spowodowane  nieostroznymi
manipulacjami, pod warunkiem, Zze spowodujg jedynie lekkie uszkodzenia migzszu,

ktére nie majg tendencji do powiekszania.

Zdjecie nr 22 — lekkie odgniecenie

Zdjecie nr 23 — lekkie odgniecenie

Ponadto pomidory ,zebrowane” mogg miec:
- zasklepione spekania o dlugosci nie wiekszej niz1 cm
- lekkie deformacje

- mala nieskorkowacialg narosl
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- nieznaczne skorkowacenie blizny kielichowej nie przekraczajace 1cm?

Zdjecie nr 24 - nieznaczne skorkowacenie blizny kielichowej

- delikatne zabliznienie stupkowe o ksztalcie wydtuzonym, robigce wrazenie
szwu, ktorego diugos¢ nie moze byé¢ wieksza niz 2/3 najwiekszej srednicy
owocu

Zdjecie nr 25 - delikatne zabliznienie stupkowe
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@iii) Klasall
Do tej klasy zalicza sie pomidory, ktore nie odpowiadajg wymaganiom klas wyzszych,

ale spetniajg wyzej okreslone wymagania minimalne.

Pomidory powinny byc¢ jedrne (lecz mogg by¢ nieco mniej jedrne niz w klasie 1) i bez

niezasklepionych spekan.

Migzsz pomidoréw powinien byé dostatecznie jedrny. Pod wplywem nacisku na

pomidorze moze pozostac¢ slad, ale pomidor nie moze zosta¢ uszkodzony.
Dopuszcza sie nastepujgce lekkie wady skorki pod warunkiem, Zze pomidory
zachowujg swoje cechy charakterystyczne pod wzgledem jakosci, trwatosci oraz

wygladu w opakowaniu:

- wady ksztaltu, rozwoju i barwy

Zdjecie nr 26 — pomidor zebrowany — dopuszczalne wady ksztattu, rozwoju i barwy
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Zdjecie nr 27 — pomidor podtuzny — dopuszczalna wada ksztattu

- wady skorki lub odgniecenia pod warunkiem, ze nie stanowia powaznego
uszkodzenia

Dopuszczalne sg wady skorki np. skorkowacenia spowodowane dziataniem stonca

lub srodkéw ochrony roslin, uszkodzenia spowodowane przez grad, szkodniki lub

choroby. Pomidory nie mogg by¢ jednak powaznie uszkodzone. Dopuszczalne sg

takze odgniecenia spowodowane obiciem lub odcisnieciem.

Zdjecie nr 28 — dopuszczalna wada skorki - skorkowacenie
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Zdjecie nr 29 — dopuszczalne wady skorki: zabliznione uszkodzenie i lekkie

skorkowacenie

- zasklepione spekania o diugosci nie przekraczajacej 3 cm dla pomidoréw

okragtych, zebrowanych lub podtuznych

Zdjecie nr 30 — dopuszczalna wada skorki — zabliznione spekania
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Ponadto pomidory ,zebrowane” mogg mie¢:

- wieksze deformacje, niz dopuszczone w klasie |, lecz bez wykrzywien

- narosl

- nieznaczne skorkowacenie blizny kielichowej, nie przekraczajace 2 cm?

Zdjecie nr 31 - nieznaczne skorkowacenie blizny kielichowej - dopuszczalne

- delikatne zabliznienie stupkowe o ksztalcie wydtuzonym, robigce wrazenie

Szwu

Zdjecie nr 32 - zabliznienie stupkowe — dopuszczalne
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Zdjecie nr 33 - zabliznienie stupkowe - dopuszczalne

W klasie drugiej dopuszczalne sg réwniez zielone lub zoite pietki.

Zdjecie nr 34 —zofMa pietka

Zdjecie nr 35 — zétta pietka
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1. POSTANOWIENIA DOTYCZACE SORTOWANIA WEDLUG WIELKOSCI

Wielkos¢ okresla sie wedtug najwiekszej poprzecznej srednicy owocu. Wymienione

ponizej postanowienia nie dotyczg pomidoréw typu ,wisnia”.

A. Minimalna srednica pomidoréow

Dla pomidorow zaklasyfikowanych do klasy ,Extra”, | i Il, jako srednice minimalng
ustala sie:
- 35 mm dla pomidorow ,,0okragtych” i ,zebrowanych”,

- 30 mm dla pomidoréw ,podtuznych”.

B. Przedziaty wielkosci

Przyjeto nastepujgce przedziaty wielkosci:

- 30 mm i powyzej, lecz ponizej 35 mm (tylko dla ,pomidoréw podtuznych”.),
- 35 mm i powyzej, lecz ponizej 40 mm,

- 40 mm i powyzej, lecz ponizej 47 mm,

- 47 mm i powyzej, lecz ponizej 57 mm,

- 57 mm i powyzej, lecz ponizej 67 mm,

- 67 mmipowyzej, lecz ponizej 82 mm,

- 82 mm i powyzej, lecz ponizej 102 mm,

- 102 mm i powyzej.

Przestrzeganie przedziatéw wielkosci jest obowigzkowe dla pomidorow w klasie

LExtra” i l.
Chociaz w klasie Il przestrzeganie przedziatéw wielkosci nie jest obowigzkowe, ich
stosowanie lub stosowanie innych przedziatdw jest wskazane w celu uzyskania

wigkszej jednolitosci pomidoréw w jednym opakowaniu.

Przedziaty wielkosci nie majg zastosowania dla pomidorow na gatgzkach.
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IV. POSTANOWIENIA DOTYCZACE TOLERANCJI

Dla pomidorow, ktore w zakresie jakosci i wielkosci nie spetniajg wymagan
ustalonych dla danej klasy, dopuszcza sie w kazdej jednostce opakowania
nastepujgce tolerancje:

Z uwagi na to, ze podczas recznego lub mechanicznego sortowania mogg
powstawac btedy, dopuszcza sie tolerancje w zakresie jakosci i wielkosci. Sg one
wyrazane wagowo lub liczbowo i dla klasy Ekstra wynoszg 5 %, a dla klas | i Il
wynoszg 10 %.

W Zzadnym wypadku podczas sortowania nie jest dopuszczalne celowe umieszczanie
produktow nizszej klasy, tak aby miescity sie one jeszcze w dopuszczalnej toleranciji.
Tolerancje sg okreslane poprzez ocene kazdego opakowania wybranego do kontroli

i usrednienie wyniku ze wszystkich ocenianych préb.

A. Tolerancje dotyczace jakosci

() Klasa ,,Extra”
5 % liczbowo pomidoréw nie spetniajgcych wymagan klasy Extra, lecz zgodnych
z wymaganiami dla klasy | lub, wyjgtkowo, mieszczgcych sie w tolerancjach dla

klasy I.

(i) Klasa |
10 % liczbowo pomidoréw nie spetniajgcych wymagan klasy |, lecz zgodnych
z wymaganiami dla klasy Il lub, wyjgtkowo, mieszczagcych sie w tolerancjach dla

klasy Il

@iii)  Klasall

10 % liczbowo pomidorow nie spetniajgcych ani wymagan klasy Il ani wymagan
minimalnych. Nie dopuszcza sie jednak pomidorow z objawami gnicia, z wyraznie
zaznaczonymi odgnieceniami lub z innymi zmianami, ktore czynig je niezdatnymi do
spozycia.

W przypadku pomidoréw na gatgzkach 10 % liczbowo lub wagowo pomidoréow

oderwanych od gatazki.
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B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas jakosci dopuszcza sie: 10 % liczbowo lub wagowo pomidoréw
o wielkosci niezgodnej z deklarowang, lecz mieszczacych sie w sagsiednich
przedziatach wielkosci tj. bezposrednio wyzszym lub nizszym, z minimalng Srednicg
33 mm dla pomidoréw ,okragtych” i ,zebrowanych” i 28 mm dla pomidorow

.podiuznych”.

V. POSTANOWIENIA DOTYCZACE PREZENTACJI
A. Jednolitosé

W kazdej jednostce opakowania pomidory powinny by¢ jednolite, tj. tego samego
pochodzenia, tej samej odmiany lub typu handlowego, tej samej jakosci i wielkosci
(jezeli sortowane wedtug wielkosci).

Pakowanie pomidoréw réznych odmian w tym samym opakowaniu jest
niedopuszczalne. Dla klas Ekstra i | wymagana jest jednolitos¢ pod wzgledem
wielkosci, a dla klasy Il jedynie w przypadku gdy pomidory byty sortowane wedtug

wielkosSci.

W klasie ,Extra” i | pomidory powinny by¢ jednolite pod wzgledem stopnia dojrzatosci
i barwy. Ponadto pomidory ,podiuzne” powinny by¢ dostatecznie jednolite pod

wzgledem dtugosci.

Zdjecie nr 36 — pomidory podtuzne — wyrownana dtugosc
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W celu zachowania jednolitosci pod wzgledem barwy pomidory powinny mieé
zblizong barwe np. w jednym opakowaniu mogg by¢ pomidory dojrzate oraz jeszcze
nie w petni dojrzate o nieco jasniejszej barwie. Natomiast niedopuszczalne jest
pakowanie np. pomidoréow dojrzatych oraz dopiero zaczynajgcych zmieniaé barwe
z zielonej na czerwong tzw. zapalonych. Tolerancja dla pomidoréw o réznej od
dominujgcej w opakowaniu barwie nie moze przekracza¢ 5 % w klasie Ekstra oraz
10 % w klasie I.

W klasie Il dopuszczalne jest pakowanie w jednym opakowaniu pomidoréw o réznej

barwie i dojrzatosci.

Zdjecie nr 37 - pomidory o réznym, ale zblizonym stopniu dojrzatosci — dopuszczalne

Widoczna czesé pomidoréw w jednostce opakowania powinna by¢ reprezentatywna
w stosunku do catej jego zawartosci.

Szczegdlng uwage nalezy zwrdcic na ukrywanie wewnatrz opakowania, np.
w nizszych warstwach, pomidoréw o nizszej jakosci i nieodpowiedniej wielko$ci niz

ta, ktéra zostata zadeklarowana.

B. Pakowanie

Sposdb pakowania powinien by¢ taki, aby nalezycie chronit pomidory przed

uszkodzeniem.
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Materiaty stosowane do wykfadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i
takiej jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym Ilub
wewnetrznym produktu. Uzycie materiatdw, zwitaszcza papieru ze specyfikacjg
handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta zostang wykonane

nietoksycznym tuszem lub klejem.

Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen zewnetrznych.
Powyzsze wymagania dotyczg ogodlnej starannosci opakowan, ktére powinny
zapobiega¢ obecnosci zanieczyszczen obcych takich jak liscie, gatgzki, ziemia,

piasek.

C. Prezentacja

Pomidory moga by¢ zaprezentowane w nastepujgcy sposob:

0] jako pojedyncze pomidory z lub bez kielicha i krétkiej szyputki

(i) na gatgzkach, tj. pomidory wyroste na jednym catym kwiatostanie lub jego

czesci lub czes¢ kwiatostanu, sktadajgcych sie przynajmniej z:

- trzech pomidorow (dwoch dla matych opakowan)
- szesciu pomidorow (czterech dla matych opakowan) w przypadku pomidorow

,wisnia”

Zdjecie nr 38 — przynajmniej trzy pomidory na gatgzce
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Zdjecie nr 39 — przynajmniej dwa pomidory na gatgzce — opakowania detaliczne

Zdjecie nr 40 — pomidory cherry — przynajmniej sze$¢ pomidoréw na gatgzce

Zdjecie nr 41 — pomidory cherry — przynajmniej cztery pomidory na gatgzce —

opakowania detaliczne
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Zdjecie nr 44 — prezentacja pomidoréw klasy Il
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Zdjecia nr 46 — pomidory cherry

VI. POSTANOWIENIA DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nastepujgce informacje, zgrupowane na tej
samej stronie, naniesione w sposob czytelny, trwaty oraz widoczny z zewnatrz.
Znakowanie moze byC bezposrednio wydrukowane na opakowaniu lub moze byc¢
wydrukowane na trwale przytwierdzonej etykiecie.

W przypadku stosowania opakowanh wielokrotnego uzytku wszystkie poprzednie

etykiety powinny by¢ starannie usunigte.
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Przyktady oznakowania opakowan pomidoréw:

ul. Warzywnicza

POLSKIE WARZYWA Sp. z 0.0.

199-999 Géra, Polska, tel. +48 (11) 712 34 56

KLASA |

WIELKOSC 57-66 mm

PRODUKT POLSKI

ul. Warzywnicza

POLSKIE WARZYWA Sp. z o0.0.

199-999 Gora, Polska, tel. +48 (11) 712 34 56

KLASA EKSTRA

POMIDORY
KOKTAJLOWE

PRODUKT POLSKI

POMIDOR POLSKI ﬁ

KLASA |

WAGA NETTO 6 KG.

WIELKOSC WEOSZAKOWICE
]

47-57 mm §§ 57-67 mm A

Sprzedaz:
64-140 WIOSZAKOWICE

PLAC 21 PAZDZIERNIKA
tel 0 /10xx/65 53 70 931
tel./fax O /10xx/é5 53 70 576

Zdjecie nr 47
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A. Cechy identyfikacyjne

Pakujgcy i/lub wysytajgcy: nazwa i adres lub urzedowo ustanowiony Ilub
zaakceptowany kod firmowy. Jednakze w przypadku kiedy znak firmowy jest uzyty,
odnosnik ,pakujgcy i/lub wysytajgcy” (lub odpowiedni skrot) muszg by¢ zaznaczone
w Scistym powigzaniu ze znakiem firmowym.

Pakujgcy jest to osoba lub firma odpowiedzialna za pakowanie pomidoréw. Nie
oznacza to jednak personelu, ktory aktualnie realizuje prace i ktory jest
odpowiedzialny tylko przed kierownictwem.

Kod firmowy nie jest znakiem handlowym, ale urzedowo kontrolowanym sposobem
identyfikacji w celu unikniecia pomytek przy rozpoznawaniu odpowiedzialnej osoby
lub firmy. Opakowanie powinno by¢ tak oznakowane, aby umozliwi¢ identyfikacje
firmy lub osoby odpowiedzialnej za pakowanie. Jednakze wysytajgcy dobrowolnie
moze wzigC na siebie odpowiedzialno$¢ wobec stuzb kontrolnych i w takim wypadku

identyfikacja pakujgcego na zasadach okreslonych powyzej nie jest konieczna.

B. Nazwa produktu

- "Pomidory” lub ,pomidory na gatgzkach” i typ handlowy, jesli zawarto$¢ nie jest
widoczna z zewnatrz; oznakowanie takie jest zawsze wymagane dla pomidoréw
typu ,wisnia” (lub koktajlowych) na gatgzkach lub nie

- nazwa odmiany (nieobowigzkowo)

C. Pochodzenie produktu

- Kraj pochodzenia i nieobowigzkowo rejon uprawy lub nazwa krajowa, regionalna
lub lokalna.
Znakowanie powinno uwzglednia¢ kraj pochodzenia tzn. kraj, w ktérym pomidory

zostaty wyprodukowane np. Polska, Holandia.

D. Charakterystyka jakosci handlowej

- Klasa
- Wielko$¢ okreslona minimalng i maksymalng srednicg (jesli sortowano wedtug

wielko$ci) lub stowami ,nie sortowane”
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- Minimalna zawarto$¢ ekstraktu mierzona refraktometrycznie i wyrazona w % Brix
(nieobowigzkowo)
Podanie klasy oraz wielkosci w przypadku sortowania wedtug wielkosci jest

obowigzkowe.

E. Znak urzedowej kontroli jakosci (nieobowiazkowo)
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3. Postanowienia normy — wersja skrocona

Wymagania

Klasa Ekstra

Klasa |

Klasa ll

Wymagania minimalne

cate

zdrowe

czyste

o $wiezym wygladzie

praktycznie wolne od szkodnikow

praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

bez obcych zapachéw i/lub smakéw

dla pomidoréw na gatgzkach szyputki i gatazki powinny by¢ Swieze, zdrowe,
czyste oraz bez lisci i widocznych zanieczyszczen obcych

Wymagania jakosciowe

Pomidory powinny by¢:

Dopuszczalne wady:

najwyzszej jakosci

0 jedrnym migzszu

o charakterystycznym
dla odmiany ksztatcie,
wygladzie oraz
stopniu rozwoju

bez ,zielonych pietek”

nieznaczne
powierzchniowe wady
skorki

Ponadto dla pomidorow

dobrej jakosci
wystarczajgco jedrne
o cechach
charakterystycznych
dla danej odmiany
bez peknigé

bez widocznych
,Zzielonych pietek”

lekkie wady ksztattu
lub rozwoju

lekkie wady barwy
lekkie wady skorki
bardzo lekkie
odgniecenia

.2zebrowanych”:

zasklepione spekania
o dtugosci nie
wigkszej niz 1 cm
lekkie deformacje
matg
nieskorkowaciatg
naro$l

nieznaczne
skorkowacenie blizny
kielichowej nie
przekraczajgce 1cm?’
delikatne zabliznienie
stupkowe o ksztalcie
wydtuzonym, robigce
wrazenie szwu,
ktérego dtugosé nie
moze by¢ wigksza niz
2/3 najwigkszej
Srednicy owocu

Ponadto dla pomidoréw
.Zebrowanych”:

by¢ jedrne (lecz moga
by¢ nieco mniej jedrne
niz w klasie I)

bez niezasklepionych
spekan

wady ksztattu, rozwoju
i barwy

wady skorki lub
odgniecenia pod
warunkiem, ze nie
stanowig powaznego
uszkodzenia
zasklepione spekania
o dtugosci nie
przekraczajgcej 3 cm
dla pomidorow
okragtych,
zebrowanych lub
podtuznych

wigksze deformacje,
niz dopuszczone w
klasie |, lecz bez
wykrzywien

narosl|

nieznaczne
skorkowacenie blizny
kielichowej, nie
przekraczajgce 2 cm?
delikatne zabliznienie
stupkowe o ksztaicie
wydtuzonym, robigce
wrazenie szwu
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Wymagania

Klasa Ekstra Klasa | Klasa ll

Wielkos¢

Srednica minimalna:
- 35 mm dla pomidoréw ,okragtych” i ,zebrowanych”
- 30 mm dla pomidoréw ,podtuznych”
Przedziaty wielkosci (nie dotyczg pomidoréw na gatgzkach)
- 30 mm i powyzej, lecz ponizej 35 mm (tylko dla ,pomidoréw podtuznych”.),
- 35 mm i powyzej, lecz ponizej 40 mm,
- 40 mm i powyzej, lecz ponizej 47 mm,
- 47 mm i powyzej, lecz ponizej 57 mm,
- 57 mm i powyzej, lecz ponizej 67 mm,
- 67 mm i powyzej, lecz ponizej 82 mm,
- 82 mm i powyzej, lecz ponizej 102 mm,
- 102 mm i powyzej.
Przestrzeganie przedzialdw wielkosci jest obowigzkowe dla pomidoréw
w klasie Ekstrai |

Tolerancje
jakosciowe

wielkosciowe

5% 10 % 10 %

10 % 10 % 10 %

Pakowanie i prezentacja

jednolitos¢

pakowanie

prezentacja

w jednym opakowaniu wymagane takie same: w jednym opakowaniu
- pochodzenie wymagane takie same:

- odmiana - pochodzenie

- jakosé - odmiana

- wielkosé - jakosé

- stopien dojrzatosci - wielkos¢

- barwa

pomidory ,podtuzne” powinny by¢ dostatecznie jednolite pod wzgledem dtugo$ci

opakowania:

- muszg chroni¢ produkt przed uszkodzeniami

- nie mogg zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych

- materialy do wykladania wnetrza opakowania powinny byé nowe
i czyste oraz zapobiega¢ uszkodzeniom zewnetrznym Ilub wewnetrznym
produktu

- jako pojedyncze pomidory z lub bez kielicha i krotkiej szyputki
- na gatazkach przynajmniej z:
- trzema pomidorami (dwoma dla matych opakowan detalicznych)
- szescioma pomidorami (czterema dla matych opakowan detalicznych)
w przypadku pomidoréw ,wisnia”

Znakowanie

Obowigzkowe informacje na kazdym opakowaniu zgrupowane na tej samej stronie,

naniesione w sposob czytelny, trwaty oraz widoczny z zewnatrz:

- nazwa i adres pakujacego i/lub wysytajacego

- pomidory lub pomidory na gatgzkach i typ handlowy, jesli zawarto$¢ opakowania
nie jest widoczna z zewnatrz

- kraj pochodzenia

- klasa jakosci

- wielkosé¢, okreslona minimalng i maksymalng srednica lub stowa ,nie sortowano”
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