CEBULA

Broszura interpretacyjna do normy handlowej na
cebule zawartej w rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 1508/2001 z dnia 24 lipca 2001 r.
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1. Wstep

W Unii Europejskiej wymagania jakosciowe dla swiezych owocéw i warzyw objetych
wspolng organizacjg rynku, zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2200/96,
zawarte sg w normach handlowych. Normy te sg wprowadzane rozporzgdzeniami
Komisji (WE), a wiec aktami prawnymi ogdlnego zastosowania obowigzujgcymi

w catosci we wszystkich panstwach cztonkowskich.

Niniejsza broszura zawiera tekst normy handlowej dla cebuli wprowadzony
rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 1508/2001 z dnia 24 lipca 2001 r. wraz

z komentarzem oraz zdjeciami ilustrujgcymi poszczegolne wymagania normy.
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2. Tekst normy z komentarzem

|. OKRESLENIE PRODUKTU

Przedmiotem normy jest cebula odmian uprawnych Allium cepa L., dostarczana
konsumentom w stanie Swiezym. Norma nie obejmuje cebuli ze Swiezym, zielonym

szczypiorem oraz cebuli przeznaczonej do przetworstwa.

Il. POSTANOWIENIA DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosciowych dla cebuli, po jej przygotowaniu

i zapakowaniu.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegétowe wymagania dla kazdej
klasy oraz dopuszczalne tolerancje, cebula powinna byc:

- cala

Oznacza to, ze cebula nie moze mie¢ zadnych uszkodzeh powstatych zaréwno
podczas wzrostu, zbioru, suszenia, usuwania szczypioru, pakowania jak i innych

operacji zwigzanych z przygotowaniem cebuli do przechowywania lub sprzedazy.

Zdjecie nr 1 — cebula niedopuszczalna

- zdrowa; nie dopuszcza sie cebuli z objawami gnicia lub takiego zepsucia,

ktore czynia jg niezdatng do spozycia
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Zdjecia nr 3, 4 — cebula z objawami gnicia - niedopuszczalna

- czysta, praktycznie wolna od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych
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Zdjecie nr 5 — cebula zanieczyszczona ziemig - niedopuszczalna

- bez uszkodzen spowodowanych mrozem

Przemrozona cebula w Zadnym wypadku nie powinna by¢ dopuszczona do obrotu,
gdyz taka cebula po podniesieniu temperatury powyzej 0° C bardzo szybko ulega
gniciu.

Cebule uwaza sie za przemrozong gdy wiecej niz dwie zewnetrzne tuski miesiste sg
przemarzniete i majg szklisty wyglad.

RIVFN

Zdjecie nr 6 — cebula przemrozona - niedopuszczalna
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- wystarczajgco sucha zgodnie z przeznaczeniem (w przypadku cebuli
przeznaczonej do przechowywania, przynajmniej dwie pierwsze ftuski
zewnetrzne i szyjka powinny by¢ catkowicie suche)

Cebula powinna by¢ wyrywana w petni dojrzatosci tak aby spetniata wymagania norm

handlowych tzn. powinna by¢ dostatecznie jedrna, a nie miekka lub ggbczasta.

Jednak cebula wyrywana na poczatku sezonu czesto nie osiggneta jeszcze petnej

dojrzatosci. Mimo, ze nie moze by¢ ona jeszcze przeznaczona do przechowywania,

musi by¢ pokryta suchg tuskg, ktéra moze by¢ lekko zielona. Szyjka cebuli powinna
by¢ takze wystarczajgco sucha tak aby podczas Sciskania palcami nie byto zadnych
oznak wilgoci. Ma to zapobiec ewentualnemu zaparzeniu.

Dla cebuli wyrywanej w petni dojrzatosci okre$lenie ,wystarczajgco sucha” oznacza,

ze w podczas wilgotnej pogody cebula moze by¢ lekko wilgotna z powodu

higroskopijnych wiasciwosci jej zewnetrznych tusek. Jednak szczypior w poblizu

szyjki musi by¢ dostatecznie suchy.

Zdjecie nr 7 - cebula dobrze wysuszona

- bez pustej i twardej szyjki

Cebula z twardg i tykowatg szyjkg jest niedopuszczalna

- praktycznie wolna od szkodnikow

- praktycznie wolna od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
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- bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

W momencie wysyiki cebula nie powinna by¢ nadmiernie wilgotna, np. z powodu zbyt
diugiego pozostawania na deszczu, co powoduje znaczne obnizenie trwatosci
i przydatnosci do transportu. Natychmiast po wystawieniu z chtodni moze wystgpi¢

lekkie zawilgocenie, ktére nie jest uwazane za nadmierne.

- bez obcych zapachéw i/lub smakéw
Cebula nie moze by¢ przechowywana w nieodpowiednich warunkach, w ktérych

mogtaby pochtongé¢ niepozadane zapachy np. od innych produktow.

Ponadto, szyjka powinna by¢ ukrecona lub réwno obcieta i nie powinna miec¢ wiecej
niz 6 cm dtugosci (z wyjgtkiem cebuli splatanej w warkocze).

Zdjecie nr 9 — szczypior obciety
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Zdjecie nr 10 — szczypior ukrecony

Jakos$¢ cebuli powinna by¢ taka, aby mogta ona:
- wytrzymac transport i manipulacje, oraz

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakosc¢.

B. Podziat na klasy jakosci

Cebule dzieli sie na dwie nizej okreslone klasy jakosci:

() Klasal
Cebula w tej klasie powinna by¢é dobrej jakosci i powinna posiada¢ cechy

charakterystyczne dla odmiany.

Zdjecie nr 11 — cebula klasy |
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Cebula powinna by¢:
- jedrnaizwarta
- bez objawéw wyrosniecia (bez widocznego na zewnatrz wyrosnietego

szczypioru)

Zdjecie nr 12 — cebula niedopuszczalna

- bez zgrubien spowodowanych nieprawidlowym wzrostem

- praktycznie bez korzeni (dopuszcza sie jednak korzenie w cebuli zbieranej
przed osiagnieciem petnej dojrzatosci)

Pozostatos¢ korzeni nie jest problemem, poniewaz podczas przechowywania cebuli

zasuszone korzenie odpadajg. Jednak cebula zbierana przez osiggnieciem petnej

dojrzatosci zwykle zachowuje korzenie, co w tym przypadku jest dopuszczalne.

Zdjecie nr 13 — dopuszczalna pozostatos¢ korzeni

CEBULA: Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1508/2001 10



Jednakze dopuszcza sie nastepujgce wady, pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogolny wyglad cebuli, jej jakos¢, utrzymanie jakosci oraz wyglad
w opakowaniu:

- niewielkie wady ksztattu

Cebula moze by¢ lekko znieksztatcona, pod warunkiem, ze ogdlny wyglad cebuli w
opakowaniu nie zostanie przez to pogorszony.

Dopuszczalna jest cebula ,podwadjna” tzn. potgczone przy pietce dwie cebule. Jednak
taka cebula jest dopuszczalna tylko wtedy gdy jest catkowicie pokryta pojedyncza,
wspolng tuskg zewnetrzng i jest ksztattna.

Niedopuszczalne sg cebule 2z nieprawidtowym zgrubieniem tzn. z matg

niewyksztatcong bulwg i grubg szyjka.

Zdjecie nr 14 — prawidtowy ksztatt cebuli
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Zdjecie nr 15 — cebula lekko znieksztatcona

Zdjecie nr 16 - cebula lekko znieksztatcona
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Zdjecia nr 17, 18 — cebula podwdjna catkowicie pokryta pojedynczg, wspolng tuskg

zewnetrzng - dopuszczalna
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Zdjecia nr 19, 20 — cebula podwdjna nie pokryta pojedynczg, wspoélng tuska

zewnetrzng - niedopuszczalna
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Zdjecie nr 21 — cebula z nieprawidtowym zgrubieniem - niedopuszczalna

- niewielkie wady barwy
Brawa cebuli musi by¢ charakterystyczna dla odmiany. Dopuszczalne sg nieznaczne

przebarwienia przy szyjce cebuli, pod warunkiem, ze nie ma to wptywu na ogdlny
wyglad catosci opakowania.

Zdjecie nr 22 — lekkie zazielenienie
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- mate plamy nie dochodzace do ostatniej suchej tuski zewnetrznej
chroniacej tuski miesiste, pod warunkiem, ze nie pokrywaja wiecej, niz 1/5
powierzchni cebuli

Dopuszczalne sg niewielkie plamy na zewnetrznej suchej tusce spowodowane

warunkami atmosferycznymi w czasie wzrostu oraz podczas zbiorow. Jednak nie

moga one pokrywacé wiecej niz 1/5 powierzchni tuski. Przyczyng powstawania plam
na zewnetrznej tusce moze byC w szczegolnosci deszczowa pogoda podczas
zbioréw.

Plamy nie mogg dochodzi¢ do ostatniej suchej tuski chronigcej migzsz i w zadnym

wypadku migzsz nie moze by¢ uszkodzony.

Zdjecie nr 23 — niewielkie plamy do 1/5 powierzchni - dopuszczalne

- male powierzchniowe peknigcia zewnetrznych tusek i czesciowy ich brak,
pod warunkiem, ze tuski miesiste sg nalezycie zabezpieczone.

Dopuszcza sie nieznaczne pekniecia suchej zewnetrznej tuski, ktére mogg powstac

podczas przechowywania cebuli w warunkach niskiej wilgotnosci. Te mate pekniecia

nie sg uwazane za wady pod warunkiem, ze nie zostang odstoniete tuski miesiste.

Dopuszczalny jest tez brak czesci zewnetrznej suchej tuski, pod warunkiem, ze

cebula posiada dalsze suche tuski, a migzsz nie jest odstoniety.
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Zdjecie nr 24 — lekkie peknigcia tuski - dopuszczalne

Zdjecie nr 25 — czesciowy brak tuski zewnetrznej - dopuszczalne
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(i) Klasall
Do tej klasy zalicza sie cebule, ktora nie odpowiada wymaganiom klasy |, ale spetnia
wyzej okreslone wymagania minimalne. Cebula powinna by¢ dostatecznie jedrna.

Dopuszcza sie nastepujgce wady, pod warunkiem, ze cebula zachowuje swoje cechy

charakterystyczne co do jakosci, utrzymania jakosci i wyglagdu w opakowaniu:

- wady ksztaltu

Dopuszczalne sg wady ksztattu nietypowe dla danej odmiany, pod warunkiem, ze nie
wptywa to na pogorszenie ogolnego wyglagdu catego opakowania. Niedopuszczalna
jest cebula wyraznie zdeformowana, z matg bulwg i grubg szyjka, wielocebulowa.
Podwdjna cebula jest dopuszczalna w przypadku gdy kazda z cebul jest catkowicie

pokryta suchg zewnetrzng tuska.

Zdjecie nr 26 — dopuszczalne znieksztatcenie
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Zdjecie nr 27 — dopuszczalne znieksztatcenie

Zdjecie nr 28 — cebula podwdjna - dopuszczalna

CEBULA: Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1508/2001
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Zdjecia nr 29, 30 — cebula wielocebulowa - niedopuszczalna

- wady barwy
Dopuszczalne sg cebule ktore stracity naturalny kolor np. Sciemniaty w wyniku

goraca.
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- wczesne oznaki wyrosnigcia widocznego na zewnatrz (nie wiecej niz 10 %
liczbowo lub wagowo w jednostce opakowania),

Niedopuszczalne jest usuwanie wyrastajgcego szczypioru.

Zdjecia nr 31 — usuwanie wyrosnietego szczypioru - niedopuszczalne

- Slady otarcia
- nieznaczne slady obecnosci szkodnikoéw lub choréb
- male, zabliznione pekniecia

- niewielkie zabliznione obicia, nie wplywajace na utrzymanie jakosci

Zdjecie nr 32 — niewielkie zabliznione obicia - dopuszczalne
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- korzenie

- plamy nie dochodzace do ostatniej, suchej tuski zewnetrznej chroniacej
tuski miesiste, pod warunkiem, ze nie pokrywaja wiecej niz potowe
powierzchni cebuli

Dopuszczalne sg plamy na zewnetrznej suchej tusce spowodowane warunkami

atmosferycznymi w czasie wzrostu oraz podczas zbioréw. Jednak nie mogg one

pokrywac¢ wiecej niz 1/2 powierzchni tuski. Przyczyng powstawania plam na

zewnetrznej tusce moze by¢ w szczegdélnosci deszczowa pogoda podczas zbioréw.

Plamy nie mogg dochodzi¢ do ostatniej suchej tuski chronigcej migzsz i w zadnym

wypadku migzsz nie moze by¢ uszkodzony.

Zdjecie nr 33 — plamy do "2 powierzchni - dopuszczalne

- pekniecia na zewnetrznych tuskach i czesciowy brak tusek na powierzchni
nie wiekszej niz 1/3 cebuli, pod warunkiem, ze tuski migsiste nie zostaly
uszkodzone

Dopuszcza sie pekniecia suchej zewnetrznej tuski, ktére mogg powsta¢ podczas

przechowywania cebuli w warunkach niskiej wilgotnosci. Dopuszczalny jest tez brak

czesci zewnetrznej suchej tuski, pod warunkiem, ze tuski miesiste nie zostaty

uszkodzone.
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Zdjecie nr 34 - dopuszczalne

ll. POSTANOWIENIA DOTYCZACE SORTOWANIA WEDLUG WIELKOSCI

Wielkos¢ okresla sie najwiekszg Srednicg poprzeczng cebuli. Rdznica miedzy

najmniejszg i najwiekszg cebulg w jednostce opakowania nie moze przekraczac:

- 5 mm, jesli srednica najmniejszej cebuli jest rowna lub wieksza niz 10 mm, lecz
mniejsza niz 20 mm; jezeli jednak srednica cebuli jest rowna lub wieksza niz 15
mm, lecz mniejsza niz 25 mm, réznica moze wynosi¢ 10 mm,;

- 15 mm, jesli sSrednica najmniejszej cebuli jest rowna lub wieksza niz 20 mm, lecz
mniejsza niz 40 mm,;

- 20 mm, jesli srednica najmniejszej cebuli jest rowna lub wigksza niz 40 mm, ale
mniejsza niz 70 mm;

- 30 mm, jesli sSrednica najmniejszej cebuli jest rowna 70 mm lub wieksza.

Minimalna srednica cebuli wynosi 10 mm.
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Zdjecie nr 35 — 15 mm réznicy w Srednicach

Zdjecie nr 36 — 20 mm réznicy w Srednicach

IV. POSTANOWIENIA DOTYCZACE TOLERANCJI

Dla cebuli, ktéra nie spetnia wymagan ustalonych dla danej klasy dopuszcza sie w

kazdej jednostce opakowania nastepujgce tolerancje w zakresie jakosci i wielkoSci:
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Z uwagi na to, ze podczas recznego lub mechanicznego sortowania mogg
powstawac btedy, dopuszcza sie tolerancje w zakresie jakosci i wielkosci. Sg one
wyrazane wagowo i dla obu klas wynoszg 10 %.

W Zzadnym wypadku podczas sortowania nie jest dopuszczalne celowe umieszczanie
produktow nizszej jakosci tak aby miescity sie one jeszcze w dopuszczalnej

toleranciji.

A. Tolerancje dotyczace jakosci

(i) Klasa |

10 % wagowo cebuli nie spetniajgcej wymagan tej klasy, lecz zgodnych
z wymaganiami dla klasy Il, lub wyjgtkowo mieszczgcej sie w tolerancjach dla
klasy 1.

(i) Klasa ll

10 % wagowo cebuli nie spetniajgcej wymagan tej klasy ani wymagan minimalnych.
Nie dopuszcza sie jednak cebuli z objawami gnicia lub innego zepsucia, ktére czynig

ja niezdatng do spozycia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: 10 % liczbowo lub wagowo cebuli nie mieszczacej sie
w przedziale deklarowanej wielkosci, lecz o srednicy nie wiekszej i nie mniejszej
0 20 % od deklarowanej wielkosci.

Przyktad:

W opakowaniu o masie 10 kg, ktore zawiera cebule o deklarowanej wielkosci
z przedzialu 50-70 mm, dopuszczalny jest 1 kg cebuli nie mieszczgcej sie
w deklarowanym w przedziale. Jednak cebule te muszg miesci¢ sie w przedziatach
wielkosci 40-50 mm lub 70 — 84 mm.

Opakowanie nie bedzie odpowiadato wymaganiom normy jesli bedzie zawierato
wiece niz 10 % cebul z tych dwdch przedziatéw lub znaczacy procent np. wiecej niz
1 % cebul bedzie miato srednice ponizej 40 mm lub powyzej 84 mm.
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V. POSTANOWIENIA DOTYCZACE PREZENTACJI
A. Jednolitosé

W kazdej jednostce opakowania (lub partii dla produktéw luzem) cebula powinna by¢

jednolita, tj. tego samego pochodzenia, tej samej odmiany, jakosci i wielkoSci.

Widoczna czes¢ cebuli w jednostce opakowania (lub partii dla produktow luzem)

powinna byc¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci.

Szczegblng uwage nalezy zwrociC na ukrywanie wewnatrz opakowania cebuli

0 nizszej jakosci i nieodpowiedniej wielko$ci niz ta, ktora zostata zadeklarowana.

Zdjecie nr 37 — cebula jednolita
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B. Pakowanie

Sposob pakowania powinien by¢ taki, aby nalezycie chronit produkt przed

uszkodzeniami.

Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste
i takiej jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniom zewnetrznym lub
wewnetrznym produktu. Uzycie materiatow, zwtaszcza papieru lub pieczatek ze
specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, Zze nadruk lub etykieta

zostang zamieszczone przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju.

Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych.

Powyzsze wymagania dotyczg ogdlnej starannosci opakowan. Opakowania powinny
zapobiega¢ obecnosci zanieczyszczen obcych takich jak liscie, pedy, ziemia, piasek.
tuszczgca sie, sucha i czysta tuska jest dopuszczalna pod warunkiem, Zze nie

pogarsza to ogolnego wygladu catego opakowania.

C. Prezentacja

Cebula moze by¢ zaprezentowana w nastepujgcy sposob:

utozona warstwami,

luzem w opakowaniu (wtgczajgc big — bagi lub inne duze opakowania)

przewozona luzem w srodkach transportu,

w warkoczach:

albo o okreslonej liczbie cebul, ale nie mniej niz 16 (z catkowicie zaschnietg

szyjka)
albo o okreslonej masie

Dla cebuli w warkoczach, charakterystyka warkoczy w jednym opakowaniu (liczba

cebul lub masa netto) powinna by¢ jednolita.
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Zdjecie nr 38

Zdjecie nr 39
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Zdjecie nr 40

Zdjecie nr 41 — opakowanie detaliczne
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VI. POSTANOWIENIA DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nastepujgce informacje, zgrupowane na tej
samej stronie, naniesione w sposob czytelny, trwaty oraz widoczny z zewnatrz.

Dla cebuli wysylanej luzem (bezposrednio fadowanej do srodka transportu),
informacje te powinny by¢ podane w dokumentach towarzyszgcych towarowi lub
umieszczone w widocznym miejscu wewngtrz srodka transportu.

Kazde opakowanie powinno zawieraé wymagane oznakowanie, zgrupowane na tej
samej stronie, wykonane czytelnymi i trwatymi literami, widocznymi z zewnatrz.
Znakowanie moze byC¢ bezposrednio wydrukowane na opakowaniu lub moze by¢
wydrukowane na trwale przytwierdzonej etykiecie.

W przypadku uzycia przezroczystych lub siatkowych workéw, w ich wnetrzu moze
by¢ umieszczona dostatecznie sztywna etykiet, pod warunkiem, ze oznakowanie

pozostanie wyraznie widoczne i czytelne z zewnatrz.

POLSKIE WARZYWA Sp. z o.0.
ul. Warzywnicza
199-999 Goéra, Polska, tel. +48 (11) 712 34 56

WIELKOSC 50/70 mm
KLASA |

Masa: 5 kg

PRODUKT POLSKI

Przyktad oznakowania cebuli — produkt widoczny z zewnatrz
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Zdjecie nr 42

Zdjecie nr 43

ARMIET -
\NVATUL
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A. Cechy identyfikacyjne

Pakujgcy i/lub wysylajacy: nazwa i adres lub urzedowo ustanowiony Ilub
zaakceptowany kod firmowy. Jednakze w przypadku kiedy kod firmowy jest uzyty,
odnosnik ,pakujacy i/lub wysytajgcy” (lub odpowiedni skrét) muszg by¢ zaznaczone
w Scistym powigzaniu z kodem firmowym.

Pakujacy jest to osoba lub firma odpowiedzialna za pakowanie cebuli. Nie oznacza to
jednak personelu, ktory aktualnie realizuje prace i ktory jest odpowiedzialny tylko
przed kierownictwem.

Kod firmowy nie jest znakiem handlowym, ale urzedowo kontrolowanym sposobem
identyfikacji w celu unikniecia pomytek przy rozpoznawaniu odpowiedzialnej osoby
lub firmy. Opakowanie powinno by¢ tak oznakowane, aby umozliwi¢ identyfikacje
firmy lub osoby odpowiedzialnej za pakowanie. Jednakze wysytajgcy dobrowolnie
moze wzig¢ na siebie odpowiedzialnos¢ wobec stuzb kontrolnych i w takim wypadku

identyfikacja pakujgcego na zasadach okreslonych powyzej nie jest konieczna.

B. Nazwa produktu

Cebula, jesli zawartos¢ opakowania nie jest widoczna z zewnatrz.
Nazwa produktu jest obowigzkowa tylko w wypadku takiego opakowania, w ktdérym

cebula nie jest widoczna z zewnatrz.

C. Pochodzenie produktu

Kraj pochodzenia i nieobowigzkowo rejon uprawy lub nazwa krajowa, regionalna lub
lokalna.
Znakowanie powinno uwzglednia¢ kraj pochodzenia tzn. kraj, w ktorym cebula

zostata wyprodukowana np. Polska, Niemcy.
D. Charakterystyka jakosci handlowej
- Klasa

- Wielkos¢, okreslona minimalng i maksymalng srednicg

- Masa netto
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Podanie klasy, wielko$ci oraz masy netto jest obowigzkowe.

E. Znak urzedowej kontroli jakosci (nieobowigzkowo)
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3. Postanowienia normy — wersja skrocona

Wymagania

Klasa | Klasa Il

Wymagania minimalne

- cata

- zdrowa

- czysta, praktycznie wolna od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych

- bez uszkodzen spowodowanych mrozem

- wystarczajgco sucha zgodnie z przeznaczeniem

- bez pustej i twardej szyjki

- praktycznie wolna od szkodnikéw

- praktycznie wolna od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki

- bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

- bez obcych zapachéw i/lub smakow

- szczypior ukrecony lub réwno obciety o dlugosci nie wigkszej niz 6 cm
(z wyjatkiem cebuli splatanej w warkocze)

Wymagania jakosciowe

Cebula powinna byc¢:

Dopuszczalne wady:

- dobrej jakosci i posiada¢ cechy |-  by¢ dostatecznie jedrna
charakterystyczne dla odmiany

- jedrnaizwarta

- bez objawdw wyrosniecia (bez

widocznego na zewnatrz
wyrosnietego szczypioru)
- bez zgrubien  spowodowanych

nieprawidfowym wzrostem

- praktycznie bez korzeni (dopuszcza
sie jednak korzenie w cebuli
zbieranej przed osiggnieciem petnej
dojrzatosci)

- niewielkie wady ksztattu pod warunkiem zachowania cech
- niewielkie wady barwy charakterystycznych:
- mate plamy nie dochodzgce do|-  wady ksztattu
ostatniej suchej tuski zewnetrznej|-  wady barwy
chronigcej tuski miesiste, pod|- wczesne oznaki wyrosniecia
warunkiem, ze nie pokrywajg wiecej, widocznego na zewnatrz (nie wiece;j
niz 1/5 powierzchni cebuli niz 10 % liczbowo lub wagowo w
- mate powierzchniowe pekniecia jednostce opakowania)
zewnetrznych tusek i czesciowy ich |-  $lady otarcia
brak, pod warunkiem, ze ‘tuski|- nieznaczne Slady obecnosci
miesiste sg nalezycie szkodnikéw lub choréb
zabezpieczone - mate, zabliznione peknigcia

- niewielkie zabliznione obicia, nie
wplywajgce na utrzymanie jakosci

- korzenie

- plamy nie dochodzgce do ostatniej,
suchej tuski zewnetrznej chronigcej
tuski miesiste, pod warunkiem, ze
nie pokrywajg wiecej niz potowe
powierzchni cebuli

- pekniecia na zewnetrznych tuskach i
czesciowy brak tusek na
powierzchni nie wigkszej niz 1/3
cebuli, pod warunkiem, ze ‘tuski
miesiste nie zostaty uszkodzone.

Wielkos¢é

Minimalna $rednica: 10 mm

Maksymalna réznica w srednicach cebul w jednym opakowaniu:

- 5 mm gdy sortowano w przedziale 10 mm < $rednica < 20 mm
- 10 mm gdy sortowano w przedziale 15 mm < $rednica < 25 mm
- 15 mm gdy sortowano w przedziale 20 mm < $rednica < 40 mm
- 20 mm gdy sortowano w przedziale 40 mm < $rednica < 70 mm
- 30 mm gdy $rednica najmniejszej cebuli > 70 mm
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Wymagania Klasa | Klasa Il
Tolerancje
jakosciowe 10 % 10 %
wielkosciowe 10 % 10 %

Pakowanie i prezentacja

jednolitosé

pakowanie

prezentacja

w jednym opakowaniu wymagane takie same:
- pochodzenie

- odmiana

- jakosé

- wielkos¢

opakowania:

- muszg chroni¢ produkt przed uszkodzeniami

- niemogg zawiera¢ zadnych zanieczyszczeh obcych

- materiaty do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe
i czyste oraz zapobiegaé uszkodzeniom zewnetrznym Ilub wewnetrznym
produktu

- ulozenie warstwami
- luzem w opakowaniu (wtgczajgc big — bagi lub inne duze opakowania)
- luzem bezposrednio w srodkach transportu
- wwarkoczach:
- albo o okreslonej liczbie cebul, ale nie mniej niz 16 (z catkowicie zaschnietg
szyjka)
- albo o okreslonej masie

Znakowanie

Obowigzkowe informacje na kazdym opakowaniu zgrupowane na tej samej stronie,
naniesione w sposob czytelny, trwaty oraz widoczny z zewnatrz:

- nazwa i adres pakujgcego i/lub wysytajgcego

- cebula, jesli zawarto$¢ opakowania nie jest widoczna z zewnatrz

- kraj pochodzenia

- klasa jakosci

- wielkos$¢, okreslona minimalng i maksymalng srednicg

- masa netto
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